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Adwentowi poszuRiwacze peret

Perly nie znajdzie w czasie Adwentu ten, kto biegnie.

Perly znajduja ci, ktérzy potrafia zatrzymac si¢ 1 spojrze¢ glebiej, wykazujac sig
stuchaniem 1 uwaznoscia serca. To zadanie na kolejny w naszym zyciu Adwent — czas
czuwania. Ale nie czuwania biernego —
takiego, ktore jedynie czeka, az co$ si¢
wydarzy — lecz czuwania aktywnego,
ktére przypomina poszukiwanie skarbu. SERCE
Ta perta, w perspektywie wiary, to On
sam — Jego obecnos¢, Jego stowo, Jego
dzialanie w naszym zyciu.

ADWENT
2025

Stowo jest jak tworzywo tekstu, mysli,
opinii. Moze budzi¢ podziw, umacniac
nadziej¢ albo wskazywa¢ na obszary,
ktore pozostaja w nas samych ziemia
nieznang czy jalowa pustynia. Warto
zatem wylawia¢ z halasu wokoél siebie
duchowe perly. Moga by¢ nimi mysl




1 stlowa wspolczesnych prorokéw nadziei, ktora jest cnota a nie tylko naiwnym
optymizmem, jakiego wielu sobie zyczy przy roznych okazjach niczym przyklejonego
sztucznego usmiechu na twarzy, okraszonego niewiele méwigcym w tej sytuacit
stwierdzeniem: ,,u mnie wszystko w porzadku”.

Czlowiek adwentowy ma $wiadomos$¢ wlasnej malosci 1 niewystarczalnosci.
I jednoczesnie patrzy z niedowierzaniem na takich §wietych jak Teresa z Avili, ktéra
stwierdza krotko: ,,Bég sam wystarczy”. Albo na Faustyne, ktérej program zycia
zawlera si¢ w krétkim: | Jezu, ufam Tobiel”. W ten sposéb adwentowy pielgrzym
nadziei widzi, ze o wlasnych silach moze niewiele. Potrzebuje wzmocnienia
duchowego, umocnienia sit 1 §wiatla, ktére o§wietla a nie oslepia. Wszystko po to, aby
nie wegetowaé ale zyé, nie upodabnia¢ si¢ do kopii ale by¢ oryginatem.

Kroélestwo Boze wyrasta z tego, co male, niepozorne. A jednoczenie jego
tajemniczos$¢ jest zachetq do poszukiwania tez jakze wyjatkowej perly, ktéra swoim
blaskiem przyciaga, zacheca i inspiruje, by wsluchiwaé si¢ w cichy szept Bozej
obietnicy, zagluszany przez wspolczesna nowomowe, serwujaca ,,nauke”
pomieszania z poplataniem. Adwent jest czasem odwaznej przemiany — nie
spektakularnej, ale konsekwentnej. Moze to by¢ pojednanie z kims, kogo omijamy;
moze regularna modlitwa; moze rezygnacja z czego$, co odbiera nam wewngtrzng
wolnos¢. Wszystko po to, aby zrobi¢ miejsce dla Boga. To nie tylko my szukamy Boga.
To Bog pierwszy szuka nas. On sam staje si¢ ,,perla”’, ktéra pragnie zamieszkac
w naszym zyciu. Adwent jest czasem, w ktérym pozwalamy Mu si¢ odnalezc.

SCHOLA ,,CANTO JESU” — Spiewam Jezusowi

Serdecznie zapraszamy
wszystkich chetnych
do wyrazania swojej wiary
poptrzez muzyke —

Spiew i granie na instrumentach —

na spotkania w KosSciele

w $rody o g0dz.16,00
1w niedziele przed Msza o godz. 10:20.




AKTUALNOSCI PARAFIALNE

Sakrament chrztu Swigetego

w listopadzie przyjeli:

- Jan Czestaw Trzaskowski — Stary

Zagor

Do wiecznosci w listopadzie

odeszli:

- Adamus Teresa - Pradocinek
Godziny mszy swietych

w wyjatkowych przypadkach moga ulec

zmianie, aktualne zawsze

w ogloszeniach niedzielnych!!!

Intencje mszalne

w kosciele w Dychowie:

GRUDZIEN 2025

NIEDZIELA 07.12.2025

godz. 08.00 — §p. Stanistaw, Maria,
Michal, Rozalia, J6zef, Michal, Antoni,
Hilda i zmarli z rodziny

godz. 11.00 — §p. Elzbieta Suder
w 0 rocznice Smierci

PONIEDZIAXEK 08.12.2025
Uroczystos¢ Niepokalanego
Poczecia

godz. 12.00 — dzigkczynno-blagalna,
o Boze blogoslawienstwo dla rodzin
Straszkiewicz 1 Pruchniak

SRODA 10.12.2025
godz. 17.00 — §p. Rodzice: Eleonora
1 Feliks, §p. Bracia: Krzysztof 1 Andrzej

PIATEK 12.12.2025

godz. 17.00 — $§p. Lilianna Cimek
w 2 rocznice $miercl

NIEDZIELA 14.12.2025

godz. 08.00 — za spokdj duszy $p.
Jozety Owczarz w 10 rocznice Smierci

godz. 11.00 — $p. Jan Kamuda

w 5 rocznice Smierci

WTOREK 16.12.2025

godz. 17.00 — §p. Maciej Uta — od rodziny
SRODA 17.12.2025

godz. 17.00 — $p. Janusz, Maria
Stefaniak 1 zmarli z rodziny

PIATEK 19.12.2025
godz. 17.00 — $§p. Jan Misztal

w 5 rocznice Smiercl
NIEDZIELA 21.12.2025

godz. 08.00 — w intencji P. Bronistawy
1 Tadeusza Ozga z okazji 55 rocznicy
§lubu — od dzieci z rodzinami

godz. 11.00 — $p. Antoni, Helena,
Jozet, Kazimiera Rytwinscy,
$p. Stefania Bobrowicz

WTOREK 23.12.2025

godz. 17.00 — §p. Stefan Kowal
w 5 rocznicg $mierci, §p. Zofia Kowal



SRODA 24.12.2025

godz. 22.30 — za wszystkich
Parafian 1 Gosci

CZWARTEK 25.12.2025
Boze Narodzenie

godz. 11.00 — §p. Andrzej Mroczyk
w 22 rocznice $mierci, $p. Bogdan
Ostrowski w 19 rocznice Smierci,
$p. Danuta Ostrowska 1 zmarli z rodziny

PIATEK 26.12.2025
Boze Narodzenie

godz. 08.00 — §p. Jadwiga, Stanistaw

Kurowscy 1 zmarli z rodziny

godz. 11.00 — §p. Helena, Jan
Siedziako, §p. Anna Jastrzebska

NIEDZIELA 28.12.2025

godz. 08.00 — §p. Bogumita Duchant

w 5 rocznice Smierci

godz. 11.00 — $p. Stanistawa, Ryszard
Tumitowicz 1 zmarli z rodziny

PONIEDZIALEK 29.12.2025 -
spotkanie koledowe

godz. 17.00 — Dychéw — rodziny
z miejscowosci: Stary Zagor,
Pradocinek, Domy nad Bobrem,
Dabki, Chroméw 1 Brzezinka

WTOREK 30.12.2025 -
spotkanie koledowe

godz. 17.00 — Dychow: ul. Rybacka
domy numery od 55D do 50, oraz domy
numery 49A, 49, 47A, 48, 48A,
ul. Sportowa numery od 56A do 63,
ul. Kwiatowa numery od 17A do 44
1 ul. Pradocifiska numery od 67A do 64,

oraz domy numer 7, 8, 9, 12, 13, 14,
Dychéw numery domoéw od 1 do 6,
oraz 69, 69B, 68F, 68B i ul. Les$na
numery 65, 65A, 65B, 65C, 65D, blok
7A 1 Osiedle Zielona Polana czyli
numery domoéw od 10B do Stacj
Uzdatniania Wody

SRODA 31.12.2025

godz. 16.00 — dziekczynna za mijajacy
stary rok 1 nabozenstwo dzigkczynno-
przeblagalne

STYCZEN 2026
NIEDZIELA 01.01.2026

godz. 11.00 — dzigkczynno-btagalna,
w intencji rodzin Straszkiewicz
i Pruchniak

godz. 15.00 — w intencji naszej
Parafii 1 Parafian

PIATEK 02.01.2026

godz. 17.00 — w intencijt
wynagradzajacej za grzechy nasze,
naszej parafii, ojczyzny i §wiata

SOBOTA 03.01.2026 -
spotkanie koledowe

godz. 17.00 - Dychéw ul. Spacerowa
1 Strumykowa czyli numery doméw od
21 do 34, Osiedle Stoneczne, czyli
domy za szkola oraz numery domoéw
46A, 46B, 43, 41, 40, 36, 18, oraz bloki
681 68A

NIEDZIELA 04.01.2026

godz. 08.00 — §p. Natalia w 20 rocznice
$mierci 1 zmarli z rodziny



godz. 11.00 — §p. Teresa Tracz
1 Elzbieta Klinik

WTOREK 06.01.2026
Uroczysto$¢ Trzech Kroéli

godz. 08.00 — w intencji Michaliny
z okazji 10 urodzin

godz. 11.00 — $p. Stanistawa, Franciszek
Sobscy, $p. Bozena Siuda

SRODA 07.01.2026
godz. 17.00 — wolna intencja

PIATEK 09.01.2026

godz. 17.00 — dzickczynno-blagalna za
wszystkie otrzymane taski w minionym
roku, z prosba o Boze
blogostawienstwo 1 taski w Nowym
Roku w rodzinie Aleksandrowicz

NIEDZIELA 11.01.2026

godz. 08.00 — §p. Zygmunt Sobota

w 5 rocznice Smierci

godz. 11.00 — §p. Jozef Fajgiel, Aniela
1]J6zet Zuber, Katarzyna Fajgiel

PIATEK 16.01.2026
godz. 17.00 — za dusze w czyscécu clerpiace

NIEDZIELA 18.01.2026

godz. 08.00 — §p. Halina, Bogustaw
Marcinkowscy 1 zmarli z rodziny
Marcinkowskich, §p. Maria Ginalska

godz. 11.00 — §p. Katarzyna Goérecka
w 26 rocznice Smierci

SRODA 21.01.2026

godz. 17.00 — za wszystkie Babcie
i Dziadkéw z okazji ich Swieta

PIATEK 23.01.2026

godz. 17.00 — w intencji Agnieszki
z okazji imienin

NIEDZIELA 25.01.2026

godz. 08.00 — w intencji Dziadkow
Barbary 1 Bolestawa Murawa od

wnuczek z okazji Swieta Babci
1 Dziadka

godz. 11.00 — §p. Stanistaw
Nieznajemski w 8 rocznice §mierct

PIATEK 30.01.2026

godz. 17.00 — wolna intencja
LUTY 2026

NIEDZIELA 01.02.2026

godz. 08.00 — w intencji Maji
1 Przemka z okazji urodzin

godz. 11.00 — $§p. Teresa Adamus

— od uczestnikéw pogrzebu

PONIEDZIALEK 02.02.2025 —
Swieto Ofiarowania Panskiego,
MB Gromnicznej

godz. 17.00 — §p. Emilia, Jan
SRODA 04.02.2026

godz. 17.00 — wolna intencja



PIATEK 06.02.2025

godz. 17.00 — w intencji
wynagradzajacej za grzechy nasze,
naszej parafii, ojczyzny 1 §wiata

NIEDZIELA 08.02.2026
godz. 08.00 — $§p. Jan Walczak

w 3 rocznice Smierci

godz. 11.00 — §p. Michat Tracz

Intencje mszalne

w kosciele w Bronkowie:
LISTOPAD 2025
GRUDZIEN 2025
NIEDZIELA 07.12.2025

godz. 09.30 — §p. Hubert, Maria,
Kazimierz Jagodzinscy
CZWARTEK 11.12.2025

godz. 17.00 — wolna intencja

NIEDZIELA 14.12.2025
godz. 09.30 — §p. Krystyna Mucha

— od siostry z dzie¢mi
CZWARTEK 18.12.2025

godz. 17.00 — §p. Zmatrli z rodzin:
Nierodzik, Krasuscy, Soltysiak

i Swiatek

NIEDZIELA 21.12.2025

godz. 09.30 — §p. Zmarli rodzice Jézef
1 Apolonia, $p. rodzenstwo J6zef,
Tadeusz, Barbara, Ryszard 1 zmarli

z rodziny Brandeburg

SRODA 24.12.2025
godz. 21.00 — w intencji Jolanty

1 Andrzeja z okazji 40 rocznicy $lubu

CZWARTEK 25.12.2025
Boze Narodzenie

godz. 09.30 — $p. Eugeniusz

w 6 rocznice §mierci, §p. Wanda
1 Michal Krygier

PIATEK 26.12.2025

Boze Narodzenie

godz. 09.30 — $p. Stanistaw Mackowiak
NIEDZIELA 28.12.2025

godz. 09.30 — §p. Rajmund Zienkiewicz

w 1 rocznice Smierci

STYCZEN 2026
CZWARTEK 01.01.2026

godz. 9.30 — $p. Helena Mackowiak,
$p. Maria 1 Roman Ciesielscy
NIEDZIELA 04.01.2026

godz. 09.30 — §p. Grzegorz Franaszek
w 5 rocznice Smierci

WTOREK 06.01.2026
Uroczysto$¢ Trzech Kroli

godz. 09.30 — $p. Stanistaw Jablonski —
od zony, dzieci i wnukow

CZWARTEK 08.01.2026

godz. 17.00 — wolna intencja
NIEDZIELA 11.01.2026

godz. 09.30 — $p. Karolina, Jan Hasiuk,

Stanistawa, Wladystaw Wankowicz,
Melania, Piotr Grzeskow



SRODA 14.01.2026 —
spotkanie koledowe

godz. 17.00 — Bronkéw numery
doméw od 1 do 33
CZWARTEK 15.01.2026 -

spotkanie koledowe

godz. 17.00 — Bronkéw numery
doméw od 34 do 77C
NIEDZIELA 18.01.2026

godz. 09.30 — §p. Leszek Mackowiak
w 4 rocznic¢ Smierci

CZWARTEK 22.01.2026

godz. 17.00 — wolna intencja
NIEDZIELA 25.01.2026

godz. 09.30 — §p. Marianna, Zygmunt
Helena Mackowiak, Wactawa Kucyn,
Jan Kulik

LUTY 2026

NIEDZIELA 01.02.2026

godz. 09.30 — §p. Stanistawa

Sapikowska w 19 rocznicg $mierci,
Elzbieta Klinik w 7 rocznice $mierci,
Teresa Podsada w 2 rocznice $mierci

PONIEDZIAY.EK 02.02.2025 -
Swigto Ofiarowania Panskiego,
MB Gromnicznej

godz. 09.30 — wolna intencja
CZWARTEK 05.02.2026

godz. 17.00 — wolna intencja
NIEDZIELA 08.02.2026

godz. 09.30 — wolna intencja

Intencje mszalne

w ko$ciele w Brzodzce:
GRUDZIEN 2025
SOBOTA 06.12.2025
godz. 17.00 — §p. Mikotaj Grabowski
WTOREK 09.12.2025
godz. 17.00 — wolna intencja
SOBOTA 13.12.2025

godz. 17.00 — w intencji Wojciecha
Pawlowskiego z okazji 18 urodzin

— od rodziny
NIEDZIELA 21.12.2025

godz. 12.30 — $p. Leszek, Jozefa,
Bolestaw i zmarli z rodziny Stelmach
CZWARTEK 25.12.2025

Boze Narodzenie

godz. 12.30 — $p. Kazimierz Rezner,
Jolanta Sabitlo i1 zmarli z rodziny
PIATEK 26.12.2025

Boze Narodzenie

godz. 12.30 — §p. Jerzy Soliwoda
1 zmarli z rodziny
SOBOTA 27.12.2025

godz. 17.00 — wolna intencja

STYCZEN 2026
CZWARTEK 01.01.2026
godz. 12.30 — za parafian
NIEDZIELA 04.01.2025

godz. 12.30 — wolna intencja



WTOREK 06.01.2026
Uroczystos¢ Trzech Kroli

godz. 12.30 — w intencji Kacpra 1 Kingi

SOBOTA 24.01.2025
godz. 17.00 — wolna intencja

SOBOTA 31.01.2025

z okazji imienin

SOBOTA 10.01.2025

godz. 17.00 — wolna intencja
LUTY 2026

godz. 17.00 — wolna intencja
PONIEDZIALEK 02.02.2025 —

WTOREK 13.01.2026 — :
Swieto Ofiarowania Panskiego,

spotkanie koledowe
MB Gromnicznej

godz. 17.00 — Brzozka 1 Sarnie Legi

godz. 11.00 — wolna intencja
SOBOTA 17.01.2025

SOBOTA 07.02.2025

godz. 17.00 — wolna intencja . .
godz. 17.00 — wolna intencja

Zaproszenie na spotkania koledowe 2025/2026

Drodzy i Kochani Parafianie.

Juz wczesniej pragne poinformowac, ze w grudniu i styczniu, podobnie jak
w ubieglych latach w ramach koledy spotyka¢ si¢ bedziemy w kosciotach na mszy
swigtej, ktéra bedzie odprawiana w intencji zaproszonych na dany dzied rodzin
o g0dz.17.00. Po mszy swigtej, nabozefstwo przed Najswictszym Sakramentem
1 blogostawienstwo indywidualne  kazdej rodziny. Na zakonczenie rozdanie
pamiatkowych kalendarzy a takze tradycyjnych obrazkéw. Beda takze wylozone
koperty na ofiary roczne na Seminarium Duchowne. W czasie mszy bedzie mozna
ztozy¢ otiar¢ koledowa na utrzymanie parafii.

Wszystkie rodziny przybyle do naszej parafii lub pragnace poswigci¢ swéj dom lub
mieszkanie prosz¢ o zgloszenie telefonicznie do 22.12.2025.

Telefon 533300501- ks. Marek Kowal — proboszcz.

Program spotkan koledowych:

29.12.2025 godz.17.00 — Dychéw — rodziny z miejscowosci: Stary Zagor,
Pradocinek, Domy nad Bobrem, Dabki, Chromow 1 Brzezinka

30.12.2025 godz.17.00 — Dychéw: ul. Rybacka domy numery od 55D do 50, oraz
domy numery 49A, 49, 47A, 48, 48A, ul. Sportowa numery od 56A do 63,
ul. Kwiatowa numery od 17A do 44 1 ul. Pradocinska numery od 67A do 64, oraz



domy numer 7,8,9,12,13,14, Dychéw numery doméw od 1 do 6, oraz 69, 69B, 68F,
08B 1 ul. Lesna numery 65, 65A, 65B, 65C, 65D, blok 7A i1 Osiedle Zielona Polana
czyli numery domoéw od 10B do Stacji Uzdatniania Wody

03.01.2026 godz.17.00 — Dychow ul. Spacerowa 1 Strumykowa czyli numery doméw

od 21 do 34, Osiedle Stoneczne, czyli domy za szkola oraz numery domow 46A, 46B,
43 41, 40, 36, 18, oraz bloki 68 1 68A

13.01.2025 godz.17.00 — Brzézka 1 Sarnie Y.egi
14.01.2025 ¢odz.17.00 — Bronkéw numery domoéw od 1 do 33
15.01.2025 godz.17.00 — Bronkéw numery domoéw od 34 do 77C

Spowiedz §wigteczna w naszej parafii, sobota 20.12.2025:
- Brz6zka — g0dz.16.00

- Bronkéw — go0dz.16.30

- Dych6éw — godz.17.15 do godz.18.15

Modlitwa rozancowa — Papieskie Intencje na;

v GRUDZIEN 2025 — Za chrzescijan Zyjacych na terenach
objetych konfliktami
Mddlmy sie, aby chrzescianie Zyacy w strefie woiny lub konfliktu, s3ezegdlnie na

Bliskim Wschodzie, byli sieweami pokoju, nadziei i pojednania.
v STYCZEN 2026 — O modlitwe Stowem Bozym

Mddlmy sie, aby modlitwa Stowem Bogym byla pokarmem dla naszego 3ycia

¢ grddiem nadziei w nasych wspdlnotach, pomagajac nam budowaé
Kosciol bardzig braterski i misyiny.

Btogostawionych
Swiat Narodzenia Panskiego
i wielu task bozych w nowym
2026 roku zZycza
ks. Proboszcz i redakcja
gazetki parafialnej




KACIK SMAKOSZA

Poczatek grudnia to poczatek przygotowan do Swiat Bozego
Narodzenia. Wszyscy domowi kucharze juz zaczynaja snuc¢ plany na
temat §wigtecznych potraw. Zatem i w naszej gazetce przedstawiam

propozycje réznych smakolykéw na swiateczny stol.

ZUPA GRZYBOWA
Z MAKARONEM

SKY.ADNIKI:

Zupa z grzybow lesnych

v bulion warzywny lub drobiowy —
221

v grzyby lesne (np. podgrzybki,
kurki, maglaki) — 1 kg

v duza cebula — 1 szt.

v maslo — 1 tyzka

v §wiezy tymianek — 4 galazki (lub
1 tyzeczka suszonego)

v stodka $mietana (18 lub 30%) — 125 ml

v 8Ol — do smaku

v pieprz czarny, mielony — do smaku

Do podania

v natka pietruszki — V2 peczka

v makaron (wstazki,
uszek) — 200 g

swiderkow  lub

Przygotuj wczesdniej: ulubiony makaron ugotuj we wrzacej, osolonej wodzie.

PRZYGOTOWANIE:

Krok 1: OCZYSZCZAMY I KROIMY GRZYBY

Grzyby dokladnie oczyszczamy. Jesli do przygotowania zupy wykorzystujemy kurki,

wsypujemy je do duzej miski, posypujemy 3 tyzkami soli i zalewamy takq iloscia wody,

zeby grzyby swobodnie plywaly. Bardzo delikatnie mieszamy drewniang tyzka.

Nastepnie lyzka cedzakowa wylawiamy kurki na durszlak. Jesli sa bardzo

zaplaszczone, powtarzamy caly proces.

Male grzyby zostawiamy w calo$ci, duze kroimy na mniejsze kawatki.
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Krok 2: PRZESMAZAMY SKEADNIKI ZUPY

W duzym rondlu lub szerokim garnku rozpuszczamy masto. Dodajemy cebule
pokrojona w drobna kostke 1 smazymy, az si¢ zarumieni. Pod koniec smazenia
dodajemy galazki tymianku lub suszony tymianek. Smazymy chwile, by smaki si¢

polaczyly.
Dodajemy grzyby i smazymy okoto 5-7 minut.
Krok 3: GOTUJEMY ZUPE

Calo§¢  zalewamy goracym  bulionem 1 gotujemy okolo 10 minut.
Doprawiamy sola 1 pieprzem.

Krok 4: ZAPRAWIAMY I PODAJEMY ZUPE

Niewielka ilo§¢ zupy przelewamy do miseczki. Dodajemy $mietang, dokladnie
mieszamy 1 przelewamy do bulionu. Zagotowujemy.

Zupe podajemy z ugotowanym makaronem. Z wierzchu dekorujemy posiekang natka
pietruszki.

PASZTET Z DZIKA
Sktadniki

Pasztet
v’ cebula - 4 szt.
v pieprz czarny - 1 szczypta

v’ gatka muszkatolowa mielona - 1

tyzka v woda - 2,51
v grzyby suszone - 4 g v’ ziele angielskie - 4 szt.
v jajko - 6 szt. v boczek surowy - 100 g
v migso wieprzowe karkowka - 250 g v boczek wedzony w plastrach - 300 g
v 1i$¢ laurowy - 2 szt. v $mietana 30% - 100 ml

v mig¢so gulaszowe z dzika - 500 g
v kardamon, mielony - 1 tyzeczka

v marchew - 2 szt.
v seler - 1 szt.

Sos
v smalec - 100 g v’ chrzan tarty - 1 tyzeczka
v smalec - 40 g v cukier- 70 g
v 80l - 1 szczypta v woda - 0,151
v migso wieprzowe watrobka - 100 g v’ zurawina suszona - 300 g

v wino czerwone - 200 ml v brandy - 30 ml
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Potrzebne beda:

v maszynka do mielenia migsa
v mikser

v keksowka

v

piekarnik rozgrzany do temperatury 150°C

Sposdb przygotowania:
Krok 1: Smazymy mig¢so

Surowe migso kroimy na mniejsze kawalki, z wyjatkiem watrobki. Na duza patelnie
naktadamy 4 tyzki smalcu. Gdy si¢ roztopi, wrzucamy kawalki migsa i podsmazamy
na ztocisty kolor.

Krok 2: Dusimy skfadniki pasztetu

Migso przekladamy do duzego garnka, zalewamy winem. Na S$rednim ogniu
odparowujemy alkohol. Dolewamy 2,5 1 wody, dokladamy obrane marchewki i seler.
Doprawiamy kardamonem, lis¢mi laurowymi i zielem angielskim. Dodajemy suszone
grzyby. Calo$¢ dusimy na matym ogniu przez 2-3 godziny.

Cebule kroimy w kostke. Gdy migso zacznie si¢ robi¢ migkkie, podsmazamy cebule
wraz z watrobka na osobnej patelni. Dodajemy do garnka 1 dusimy wszystko razem
przez kolejne 20 minut.

Krok 3: Przygotowujemy mas¢ na pasztet

Migso odcedzamy i studzimy, a nastgpnie mielemy razem ze smalcem trzykrotnie.
Prébujemy masy 1 w razie potrzeby doprawiamy sola 1 pieprzem. Mikserem ubijamy
jajka, ktore nastgpnie mieszamy delikatnie z masa. Dodajemy $mietanke i1 gatke
muszkatotows.

Krok 4: Pieczemy pasztet

Keksowke wyktadamy papierem do pieczenia, réwnomiernie uktadamy na nim plastry
boczku. Przekladamy migso do formy 1 wkladamy do piekarnika rozgrzanego do
temperatury 150°C. Pieczemy 60-70 minut.

Krok 5: Przygotowujemy sos

Zurawiny myjemy, przekladamy do rondelka, zalewamy woda. Dodajemy brandy,
cukier 1 gotujemy, az owoce popekaja, a wigkszos¢ plynu odparuje. Dodajemy chrzan.
Sos chlodzimy.

Pasztet podajemy z sosem.
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PIECZONE PIEROGI
Z KAPUSTA I GRZYBAMI

SKE.ADNIKI :
FARSZ

v cebula - 1 szt.

v zabek czosnku - 2 szt.
v kapusta kiszona - 300 g
v’ natka pietruszki - 20 g

v pieprz czarny - 1 szczypta
v 80l - 1 szczypta

v grzyby suszone - 150 g v 50l - 1 szczypta
CIASTO v/ $mietana 18% - 150 ml
. DO POSMAROWANIA
v jajko - 3 szt.
v masto - 200 g v jajko - 1 szt.
v’ maka pszenna - 520 g v mleko - 50 ml
Potrzebne beda:
v stolnica

v blacha do pieczenia
v piekarnik rozgrzany do temperatury 190°C (termoobieg)

PRZYGOTOWANIE:
KROK 1: PRZYGOTOWUJEMY FARSZ

Kiszong kapuste gotujemy do migkkosci, odciskamy i drobno siekamy. Na patelni
przesmazamy posickana cebule i posiekany czosnek, dodajemy pokrojone w drobng
kosteczke grzyby 1 kapuste. Doprawiamy solg i pieprzem. Na koniec dodajemy
posiekang natke pietruszki i studzimy.

KROK 2: WYRABIAMY CIASTO

Masto siekamy z maka, dodajemy jaja, Smietang 1 sol, wyrabiamy na jednolita mase.
Schladzamy w lodéwece przez ok. 25 minut.

KROK 3: LEPIMY PIEROGI

Ciasto, podsypujac maka, watkujemy na stolnicy na grubos¢ ok. 0,5 cm, po czym
wycinamy kola o $rednicy ok. 8-10 cm. Nakladamy farsz. Smarujemy brzegi
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roztrzepanym jajem z mlekiem 1 dokladnie zlepiamy, formujac dos¢ duze pierozki.
Nastepnie smarujemy je nim z wierzchu. Pieczemy w piekarniku nagrzanym do
temperatury 190°C (termoobieg) przez 30-35 minut.

PIECZONE BURAKI Z BURRATA Z MLEKA BAWOLEGO
I VINEGRETEM MIODOWO-MUSZTARDOWYM

Sktadniki:

Do burakéow

burak - 4 szt.
oliwa z oliwek - 2 lyzki
miéd - 2 tyzki

lis¢ laurowy - 2 szt.
sol
pileprz czarny

AN NN NN

Do dressingu

midd - 1 lyzka

musztarda, §rednio ostra - 1 1yzka
ocet balsamiczny bialy - 2 tyzki
oliwa z oliwek - 4 tyzki v mix satat- 50 g
sol v burrata - 4 szt.

Ponadto

RN N NN

pieprz czarny
Potrzebne beda

v piekarnik rozgrzany do 160°C (z termoobiegiem)
v" ni¢ kuchenna

Sposob przygotowania:
Krok 1: Przygotowujemy buraki

Buraki obieramy 1 kroimy w 6semki. W misce mieszamy je z oliwa, miodem, li§¢mi
laurowymi, sola 1 pieprzem. Pojedyncze porcje zawijamy w przycicte kawaltki papieru
do pieczenia, zwigzujemy nitka kuchenna i ukladamy na blasze do pieczenia. Pieczemy
w temperaturze 160°C przez ok. 45 minut, az beda migkkie.

Krok 2: Przygotowujemy dressing

W misce mieszamy miod, musztarde 1 ocet balsamiczny. Nastgpnie powoli wlewamy
oliwe, caly czas mieszajac, aby uzyskac jednolity sos. Doprawiamy sola i pieprzem.
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Krok 3: Podajemy danie

Upieczone buraki lekko studzimy i rozkladamy na talerzach razem z mixem salat. Na
srodku ukladamy burrate 1 calo$¢ skrapiamy vinegretem.

CZEKOLADOWY
TORT ORZECHOWO -
JABLKOWY

SKY.ADNIKTI:

Tortowe spody

v cukier - 130 g

v czekolada gorzka - 300 g

v jajko - 8 szt.

v masto - 320 g v czekolada gorzka - 50 ¢

v orzech wloski - 400 g v orzech wloski - 60 g
Masa jabtkowa v ser mascarpone - 100 g

v $mietana 30% - 80 ml

v cukier - 40 g Miodowe orzechy

v cynamon - 2 tyzeczki

v masto-20 g v masto-20g

v jabltko zielone - 1,5 kg v midd - 2 tyzki

v orzech wloski - 120 g

Masa czekoladowa (opcjonalnie)

Potrzebne beda: duzy blender, trzy tortownice, piekarnik rozgrzany do temperatury
180°C (termoobieg) lub 190°C (bez termoobiegu)

PRZYGOTOWANIE:
Krok 1: Przygotowujemy spody

W duzym blenderze umieszczamy 400 g orzechéw wloskich 1 pokruszona czekolade.
Blendujemy na proszek. Zo6ltka ucieramy ze 100 g cukru na puszysta mase, dodajemy
masto i ucieramy do polaczenia si¢ sktadnikow. Biatka ubijamy z pozostalym cukrem
na sztywng piang. Do masy z zo6ltek 1 cukru dosypujemy orzechowo-czekoladowy
proszek 1 mieszamy. Dodajemy 1-2 lyzki piany, mieszamy. Dodajemy reszte ubitych
biatek z cukrem i delikatnie mieszamy. Mas¢ wylewamy do wysmarowanych mastem
lub wylozonych papierem do pieczenia 3 tortownic. Pieczemy ok. 50 minut
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w piekarniku nagrzanym do 180°C (termoobieg) lub 190°C (bez termoobiegu). Ciasto
po wyjeciu z piekarnika must ostygnac. Gdy jest cieple, jest wilgotne.

Krok 2: Przygotowujemy mase¢ jabtkowa

Jabtka obieramy ze skorek, pozbawiamy szypulek oraz gniazd nasiennych i kroimy
w drobne czastki. W garnku rozgrzewamy masto, dodajemy jabtka, cukier i cynamon,
mieszamy. Dusimy jablka na malym ogniu, az powstanie gesta masa. Odstawiamy
mas¢ jabtkowa do ostygniecia.

Krok 3: Przygotowujemy miodowe orzechy

Na patelni rozgrzewamy masto, dodajemy orzechy i dusimy, mieszajac. Nastepnie
dodajemy miéd, mieszamy i1 wszystko dusimy 1-2 minuty. Zdejmujemy z ognia
1 uktadamy orzechy do ostygnigcia na papierze do pieczenia, zachowujac odstepy.

Krok 4: Przygotowujemy mase¢ czekoladowa

Zamiast miodowych orzechéw mozna przygotowa¢ mas¢ czekoladowa 1 wierzch
udekorowac orzechami wloskimi. Czekolade rozpuszczamy w kapieli wodnej, odstawiamy
do ostygnigcia. Ubtjamy $mietanke. Roztopiona czekolade mieszamy z serkiem mascarpone,
a nastgpnie z ubita $Smietanka. Mieszamy delikatnie, by masa zachowala puszystos¢. Na
paterze ukladamy pierwszy blat, na nim rozsmarowujemy polowe zimnej masy jabtkowe;.
Przykrywamy drugim blatem, rozsmarowujemy pozostata masg jabtkowa, kfadziemy trzeci
blat. Na wierzchu rozkladamy orzechy wloskie w miodzie lub rozsmarowujemy mase
czekoladowsq 1 ozdabiamy orzechami wloskimi.

Zrédlo: kuchnialidla.p!

Jezu Ufam Miesi¢eeznik Parafii p.w. Milosierdzia Bogego w Dychowie- wydarzenia

Tobie religijne i spolecgne, intencje msalne, oglosgenia, informacye
Wydawca Parafialny Oddzial Akcji Katolickies
Wspdlpraca  Proboszez Parafii

Naktad 120 egzemplarzgy

Materialy do gazetki moina presytaé na adres e-mail: A.Kaster@wp.pl.
Wszelkie zapytania moina sktadac na Plebanii Iub w Kosciele.
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