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p-w. Mitlosierdzia Bozego

w Dychowie

0 znaczeniu Adwentu w zyciu chrzescijanina

Jakie znaczenie ma Adwent dla zZycia duchowego chrzescijanina przetomu
wiekow i tysiqgcleci? Jakie znaczenie ma to adwentowe oczekiwanie dla
zycia duchowego chrzescijanina?

Czas Adwentu jest wyjatkowa okazja do przebudzenia duchowego
chrzescijanina. To jest dogodny czas do nazwania w sobie pewnych tesknot za
Jezusem Chrystusem, ktore mogtly zostac¢ zagtuszone przez sprawy codzienne.
Jest to rOwniez szansa, aby spojrzec na siebie przez pryzmat swojego serca,
czyli tego, co w nas najgtebsze, a czego tak czesto nie chcemy uwzgledniac. Ale
to takze dobra chwila, aby zapytaé: czy nie przypisatem sobie samemu
monopolu na pojmowanie zycia, rozumienie Ko$ciota, a nawet samego Jezusa
Chrystusa?

Jakie zadania ludzie mogliby postawi¢ sobie na czas Adwentu?

Jest to swoiste zmaganie sie z czasem. | mozna tutaj postawic przed soba takie
zadania, ktére odnosityby sie do czasu. Dobrze jest w tym okresie dokonac
oceny wykorzystania czasu konczacego sie roku kalendarzowego. Jaki to byt
czas? Co dokonato sie w mijajacym roku? Warto zaplanowac sobie czas na rok
najblizszy, jeSli bedzie nam dany. W planowaniu czasu kazdy powinien
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uwzgledni¢ swojg sytuacje zyciowg, aby
to planowanie odpowiednio roztozy¢,

z roznymi akcentami, aby zatroszczy¢ sie T

o0 obecno$¢ Boga w swoim zyciu. Jest to ADWENT

czas aby swoje zycie skierowa¢ w strone Czas radosnego oczekiwania
Boga, ktéry przychodzi - jest to swoiste na przyjscie Pana
oczekiwanie na nadchodzacego

wyczekiwanego gosScia. W  czasie

adwentu powinna dominowaé¢ radosna

nadzieja. Kosciét, bowiem poprzez liturgie tego okresu budzi w nas uczucia
nadziei, tesknoty i radosnego oczekiwania. Od pierwszej niedzieli Adwentu do
16 grudnia akcentowany jest eschatologiczny charakter tego okresu. Nasze
spojrzenie jest skierowane na drugie przyjScie Chrystusa w chwale.
Druga cze$C zaczyna sie 17 grudnia i konczy w Wigilie Narodzenia Panskiego.
Tutaj glowny akcent liturgii jest potozony na pierwsze przyjscie Chrystusa
w Jego narodzeniu w Betlejem.

Oczekiwanie na przyjScie Jezusa jest zroditem radosci. Jakkolwiek
przygotowanie na przyj$cie Pana polega na oczekiwaniu i pokucie, stad
fioletowy kolor szat liturgicznych, to jednak pokuta jest przepeiniona
radosScig. Adwent przypomina nam, ze cate nasze zycie jest oczekiwaniem.
Adwent nie ma charakteru pokutnego w takim samym sensie jak Wielki Post.
Jest jednak réwniez czasem nawrdcenia i pokuty. Teksty biblijne czytane
w tym okresie wzywajg nas do pokuty, nawrocenia, odnowy. Adwent jest
czasem wielkiego oczekiwania na Chrystusa, oczekiwania na Boze
Narodzenie, na Jego wejscie do naszego codziennego zycia.

Z roku na rok nastepuje coraz wieksza komercjalizacja Swiqt Bozego
Narodzenia. Juz od potowy listopada reklamy wzywajq nas do zakupdow i troski
tylko o jeden wymiar przygotowania do swiqt. Przyzwyczajamy sie coraz
bardziej do tego. Duch adwentu jest duchem nadziei i radosnego oczekiwania,
ale nie swietowaniem z wyprzedzeniem. Nie jest tatwo utrzymac tego ducha
w obliczu naciskéw komercji, ktore przemienity tygodnie przed Bozym
Narodzeniem w istne szaleristwo zakupow i rozrywki. Mysle, ze powinniSmy
przezwyciezac ten komercjalizm i lepiej rozumiec i przezywac ten okres.

Do adwentowych zwyczajow religijnych nalezq:



Roraty - Tak nazywa sie Msza $wieta ku czci NajsSwietszej Maryi Panny,
odprawiana przez caly okres adwentu w dni powszednie. Najstarsze Slady
odprawianej w Polsce Mszy Swietej roratnej siegaja XII wieku. W wieku XVI
roraty byty juz znane w catej Polsce. Zapalanie §wiecy roratnej w czasie Mszy
Swietej roratnej - jest ona biata, ozdobiona biatg lub niebieskg wstazka jest
symbolem Maryi, ktéra podobnie jak jutrzenka wyprzedza wschéd stonca, jak
Ona poprzedzita przyjscie Jezusa.

Dobre uczynki adwentowe — Pobozni katolicy wiedzieli, Ze trzeba przed Panem
stang¢ z dobrymi uczynkami, dlatego starano sie podczas Adwentu wzajemnie
sobie pomagac, szczegdlnie ludziom starszym i biednym. Pieknym zwyczajem
byta we wsi tzw. szara godzina. Pod wieczor, gdy juz skonczono codzienne
zajecia gospodarskie, gdy robito sie szaro, coraz ciemniej, wszyscy
domownicy: dziadkowie, rodzice, dzieci, zbierali sie w kuchni, najlepiej
w poblizu ptyty. Nie palono jeszcze lampy. Rozwazano w ciszy swoje zycie,
zastanawiajgc sie nad nim, nie brakowato tez cichej modlitwy. Starsi,
szczegOlnie dziadkowie opowiadali dzieciom, wnukom, jak byto dawniej, jakie
byty tradycje, zwyczaje; przypominali tez dzieje naszej Ojczyzny.

Wspdlna modlitwa adwentowa — Dawniej caty Adwent starano sie przezywac
we wspolnocie nie tylko rodzinnej, ale tez i sgsiedzkiej. Gromadzono sie by
wspdblnie odmawia¢ modlitwe r6zancows, Spiewac pieSni adwentowe, a takze
pie$ni o tematyce obyczajowej, ktore wzywaty do zycia zgodnego z Bozymi
przykazaniami. Czytano Pismo Swiete, Zywoty $wietych i ksiazki budujace
wiare.

Wieniec adwentowy - Na zielonym wiencu umieszcza sie 4 Swiece. Cata
rodzina gromadzgac sie w niedzielny wieczdr przy wspdlnej modlitwie zapala
kolejne Swiece jako znak czuwania i gotowos$ci na przyjscie Chrystusa.
Wieniec adwentowy ustawia sie takze w kosSciolach, aby przypominat
0 mijajgcym czasie adwentu.

Adwent to czas, w ktéorym powinniSmy sie zastanowi¢ nad naszym
postepowaniem. Nad tym co robimy Zle, nad tym czego nie robimy,
a powinniSmy w imie mitoSci Boga i bliZniego. Wtasnie teraz jest na to

doskonata okazja.
O znaczeniu Adwentu w zyciu chrzescijanina | Biblia 2000
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Kacik dla Milusinskich

Zagadki grudniowe bedq dotyczyty oczywiscie Swiqt Bozego Narodzenia, na
ktore przygotowujemy sie podczas Adwentu. Na odpowiedzi czekam do 15.12.
Zycze mitej zabawy i owocnych przygotowari do $wigt.
1. Kto rozpoczyna przetamywanie sie optatkiem podczas wieczerzy
wigilijnej?
a) najmtodsze dziecko w rodzinie
b) tata
) najstarsza osoba przy stole
2. Dla kogo zostawiamy jedno wolne miejsce przy stole?
a) dla wujka
b) dla niespodziewanego goscia
c) dla duchow
3. Wymien trzy zwierzeta, ktore zazwyczaj wystepuja w szopce
bozonarodzeniowe;j.
4. Wymien imiona trzech Medrcéw, ktérzy przybyli by powita¢ matego
Jezuska.
5. Kiedy obchodzone jest w Polsce Boze Narodzenie?
a) 24.12.
b) 25.12.
c) 26.12.
6. Kiedy wedtug tradycji rozpoczynamy wieczerze wigilijng?
a) Gdy przyjada wszyscy goscie
b) Gdy jest juz ciemno
c) Gdy na niebie pojawi sie pierwsza gwiazdka
7. Kim najprawdopodobniej byli Trzej Krélowie?
a) astrologami
b) kupcami
c) ksigzetami perskimi _ )
8. Jezus urodzit sie w rodzinie: il e
a) katolickiej Q)
b) protestanckiej AR AL
c) zydowsKiej f/@f\\i_ L] RS
9. Koleda ,,Cicha noc” pochodzi z: o Y 3%
a) Austrii )
b) Polski
c) Wielkiej Brytanii
10. Czy Boze Narodzenie to Swieto ruchome?

Powodzenialll



AKTUALNOSCI PARAFIALNE

Do wiecznosci w listopadzie
odeszli:

- §p. Katarzyna Szymanska - Brzézka

- $p. Janina Jastrzebska - Stary Zagor
- §p. Zenon Swiatek - Bronkéw

Spowiedz Swieta adwentowa

W naszej parafii:
Dychow - 16.12.2023

od godz.16.00 do godz.17.00
Brzozka - 18.12.2023 godz.16.30
Bronkow - 18.12.2023 godz.17.00

Intencje mszalne w koSciele

w Dychowie:
Godziny mszy Swietych
w wyjatkowych przypadkach
mogq ulec zmianie, szczegdlnie
w okresie wakacyjnym, aktualne
zawsze w ogloszeniach
niedzielnych!!!

GRUDZIEN 2023

NIEDZIELA 03.12.2023

godz. 08.00 - $p. Stanistaw, Rozalia,
Jozef, Michat, Antoni, Hilda, Maria,
Michat i zmarli z rodziny

godz. 11.00 - $p. Wiadystaw Tabisz
w 3 rocznice Smierci

SRODA 06.12.2023

godz. 17.00 - $p. Mikotaj
Grabowski - imieninowa

PIATEK 08.12.2023

godz. 17.00 - $p. Krystyna
Kotodziej - od rodziny Luczkiewicz
SOBOTA 09.12.2023

godz. 17.00 - $p. Katarzyna,
Bronistaw, Mirostaw

NIEDZIELA 10.12.2023

godz. 08.00 - $p. Elzbieta Suder w 4
rocznice $mierci

godz. 11.00 - $p. Wactaw, Grazyna
Siepiora - od dzieci i wnukéw
SRODA 13.12.2023

godz. 17.00 - $p. Antoni, Helena,
Jozef, Kazimiera Rytwinscy,

$p. Stefania Bobrowicz i zmarli

z tych rodzin

PIATEK 15.12.2023

godz. 17.00 - $p. Stawomir, Michat
Najdyk, $p. Matylda, Michat Liner
SOBOTA 16.12.2023

godz. 17.00 - $p. Maria, Janusz
Stefaniak

NIEDZIELA 17.12.2023

godz. 08.00 - za spokoj duszy sp.
Jozefy Owcarz w 8 rocznice Smierci
godz. 11.00 - $p. Jan Kamuda w 3
rocznice $mierci

WTOREK 19.12.2023

godz. 17.00 - $p. Janina Jastrzebska
w 30 dni po pogrzebie

SRODA 20.12.2023

godz. 17.00 - $p. Jan Misztal w 3
rocznice Smierci

PIATEK 22.12.2023

godz. 17.00 - w intencji Zofii oraz
Marii o Boze btogostawienstwo

i potrzebne taski

SOBOTA 23.12.2023

godz. 17.00 - $p. Stefan Kowal w 3
rocznice $mierci

NIEDZIELA 24.12.2023

godz. 08.00 - $p. Stanistawa,
Ryszard Tumitowicz, Sp. Zofia
Myszczyszyn i zmarli z rodziny



godz. 11.00 - w intencji Jolanty

i Andrzeja z okazji kolejnej rocznicy
Slubu

godz. 24.00 - Pasterka - za
wszystKkich Parafian
PONIEDZIALEK 25.12.2023 -
Boze Narodzenie

godz. 11.00 - $p. Andrzej Mroczyk
w 20 rocznice $mierci, Sp. Bogdan
Ostrowski w 17 rocznice $mierci

i zmarli z rodziny

WTOREK 26.12.2023

godz. 08.00 - $p. Jadwiga, Stanistaw
Kurowscy

godz. 11.00 - $p. Helena, Jan
Siedziako, $p. Anna Jastrzebska -
od corek i sidstr z rodzinami
PIATEK 29.12.2023

godz. 17.00 - sp. Maria, Kazimierz,
Stawomir, Wiestawa, Czestaw

i zmarli z rodziny

SOBOTA 30.12.2023

godz. 17.00 - dziekczynna za
wszystkie otrzymane w mijajgcym
roku taski w rodzinie
Aleksandrowicz

NIEDZIELA 31.12.2023

godz. 08.00 - dziekczynno-
btagalna, w intencji rodziny
Straszkiewicz

godz. 11.00 - $p. ks. Stanistaw
Karlinski

STYCZEN 2024

PONIEDZIALEK 01.01.2024
Nowy Rok

godz. 11.00 - dziekczynna za
wszystkie otrzymane taski w
minionym roku, z prosbg o Boze
blogostawienstwo w Nowym Roku
dla catej rodziny

godz. 15.00 - dziekczynno-
btagalna, w intencji rodziny
Straszkiewicz

SRODA 03.01.2024

godz. 17.00 - za dusze w czys$ccu
cierpigce

PIATEK 05.01.2024

godz. 17.00 - w intencji
wynagradzajacej za grzechy nasze,
naszej parafii, ojczyzny i Swiata
SOBOTA 06.01.2024
Objawienie Panskie

godz. 8.00 - $p. Zygmunt Sobota
w 3 rocznice $mierci — od syna
Roberta z rodzing

godz. 11.00 - $p. Teresa Tracz,
$p. Elzbieta Klinik

NIEDZIELA 07.01.2024

godz. 08.00 - $p. Stanistaw,
Bronistaw Grabowscy

godz. 11.00 - za parafian

Intencje mszalne w kosSciele
w Bronkowie:

GRUDZIEN 2023

NIEDZIELA 03.12.2023

godz. 09.30 - $p. Sylwester
Kaczkowski

CZWARTEK 07.12.2023

godz. 17.00 - $p. Marianna Pietrzyk
- od kolezanek

NIEDZIELA 10.12.2023

godz. 09.30 - $p. Aleksandra
Chmiel w 5 rocznice Smierci, $p.
Stanistaw Chmiel, $p. syn
Stanistaw - od brata z rodzing
CZWARTEK 14.12.2023

godz. 17.00 - $p. Krzysztof Swigtek
- od siostry Marii



NIEDZIELA 17.12.2023

godz. 09.30 - $p. Halina Swiatek
w 5 rocznice Smierci i zmarli

z rodziny Jacunskich

CZWARTEK 21.12.2023

godz. 17.00 - $p. Krzysztof
Palarczyk - od siostry Krystyny
NIEDZIELA 24.12.2023

godz. 09.30 - $§p. Wiestaw
Mackowiak - od mamy Wandy
godz. 22.00 - $p. Zenon Swiatek -
od uczestnikow pogrzebu
PONIEDZIALEK 25.12.2023 -
Boze Narodzenie

godz. 9.30 - w intencji Marleny

z okazji 18 urodzin - od rodzicow
i siéstr

WTOREK 26.12.2023

godz. 09.30 - $p. Stanistaw
Mackowiak

CZWARTEK 28.12.2023

godz. 17.00 - $p. Krzysztof
Palarczyk - od siostry Bogumity
NIEDZIELA 31.12.2023

godz. 09.30 - $p. Stanistawa,
Franciszek Sobscy, $p. BoZena Siuda
STYCZEN 2024

PONIEDZIALEK 01.01.2024
Nowy Rok

godz. 09.30 - $p. Krzysztof
Palarczyk - od bratanka Macieja
z rodzing

SOBOTA 06.01.2024
Objawienie Panskie

godz. 9.30 - $p. Stanistawa
Sapikowska w 17 rocznice Smierci
NIEDZIELA 07.01.2024

godz. 09.30 - $p. Henryk, Stanistaw
Katwinscy

Intencje mszalne w kosSciele

w Brzozce:
GRUDZIEN 2023
NIEDZIELA 03.12.2023
godz. 12.30 - $p. Leszek Stelmach
w 4 rocznice Smierci
WTOREK 05.12.2023
godz. 17.00 - za dusze w czys$ccu
cierpigce
NIEDZIELA 10.12.2023
godz. 12.30 - $p. Katarzyna
Szymanska - od dzieci i wnukow
WTOREK 12.12.2023
godz. 17.00 - za parafian
NIEDZIELA 17.12.2023
godz. 12.30 - $p. Katarzyna
Szymanska w 30 dni po pogrzebie
NIEDZIELA 24.12.2023
godz. 12.30 - $p. Kazimierz Rezner,
$p. Jolanta i zmarli z rodziny
PONIEDZIALEK 25.12.2023 -
Boze Narodzenie
godz. 12.30 - $p. Marian, Danuta
Wozniak - od rodziny
WTOREK 26.12.2023
godz. 12.30 - $p. Wanda, Jan Szulc -
od syna Dariusza z rodzing
NIEDZIELA 31.12.2023
godz. 12.30 - $p. Mikotaj Stasiszyn
STYCZEN 2024
PONIEDZIALEK 01.01.2024
Nowy Rok
godz. 12.30 - o Boze
blogostawienstwo w rodzinach
SOBOTA 06.01.2024
Objawienie Panskie
godz. 12.30 - w intencji Kacpra
Kamyszek z okazji imienin
NIEDZIELA 07.01.2024
godz. 12.30 - za parafian



PORADY OGRODNICZE NA GRUDZIEN

Grudzien to miesiqc, kiedy bardziej niz o ogrodowych pracach myslimy
o swiqtecznych przygotowaniach. Czy rzeczywiscie w tym czasie mozemy
zupeinie zapomnie¢ o pielegnacji ogrodu, czy moze powinnismy zajrzec¢
do niego i sprawdzic, jakich prac nalezy sie podjqc¢?

Posezonowe porzadKki. Grudzien to dobry czas na prace porzadkowe. Jesli
do tej pory nie oczys$ciliSmy narzadzi i nie zakonserwowaliSmy ogrodowych
sprzetdw, mozemy Smiato do tego przystapic teraz. Rbwniez na samej dziatce
— jesli nie nadeszty jeszcze Sniegi i mrozy - mozemy swobodnie sprzatac, np.
usuwac zeschniete owoce z drzew, zbierac liscie itp.

Przygotowanie roslin do zimy. Zanim zima rozpocznie sie na dobre, mamy
jeszcze czas na ostoniecie i zabezpieczenie delikatnych roslin przed mrozami
i wiatrem. Oslaniamy wiec i zwigzujemy zimozielone drzewa i krzewy,
usypujemy kopczyki przy pniach mtodych roslin, a glebe przykrywamy Sciotka.
Zabiegi pielegnacyjne. Gdy pogoda wcigz dopisuje lub nastat czas odwilzy,
mozemy zajac sie podcinaniem drzew i krzewdw, a takze usuwaniem dzikich
odrostow owocowych drzew. Z koncem grudnia warto przystgpi¢ do ich
bielenia — w ten sposob ochronimy kore przed pekaniem na skutek niskich
temperatur. W tym czasie mozemy takze zadbal o nawiezienie gleby.
Rozrzucamy kompost lub obornik po grzadkach i przekopujemy. Mozemy to
robic takze wowczas, gdy ziemia jest zamarznieta.

Dokarmianie ptakéw. Pamietamy takze, Ze zima to niesprzyjajacy czas dla
wszystkich zwierzat, a zwtaszcza ptakéw. Dlatego zawczasu przygotujmy
karmnik i umies¢my go stabilnie w odpowiednim miejscu. Bedzie gotowy do
uzycia, gdy ziemie spowije Sniezna pierzyna. Pamietajmy, ze dokarmianie
rozpoczynamy dopiero z nadej$ciem prawdziwej zimy. Dopdki nie ma Sniegu
i mrozu, ptaki poradza sobie bez naszej pomocy.

Kontrolowanie zapasow. W grudniu powinniSmy takze regularnie
kontrolowac stan bulw i cebul roslin, ktére nie zimujg w gruncie, a ktére powinny
zostac¢ usuniete z niego jesienia. Jesli wsrdd nich zauwazymy objawy chorob lub
zgnilizne, egzemplarze zainfekowane wyrzucamy. Te, ktore zostaty jedynie
delikatnie porazone, mozemy natomiast opryskac sSrodkami grzybobdjczymi.
Regularnego przegladania wymagajgq takze nasze zapasy owocOéw i warzyw.
W spizarni pozostawiamy jedynie zdrowe, a nadgnitych czy splesniatych
natychmiast sie pozbywamy. Do spozycia wybieramy okazy najbardziej dojrzate.
Odsniezanie i strzasanie Sniegu. Jesli ogrod znalazt sie pod $niegiem, naszym
zadaniem bedzie od$niezanie trawnika oraz strzgsanie jego nadmiaru z pedow
drzew i krzewow. Warstwa ciezkiego i zmrozonego Sniegu zagraza naszemu
trawnikowi, dlatego powinniSmy ostroznie jg usuwac lub chociaz wzruszac, by



zapewni¢ trawie dostep tlenu. Unikamy tez chodzenia po zmrozonych ZdZbtach,
gdyz ulegajg wtedy ztamaniom.

Swiateczne dekorowanie. W grudniu w naszym ogrodzie przychodzi takze czas
na typowo Swigteczne prace, dekorujemy go bowiem lampkami i innymi
ozdobami. Pamietajmy, zeby wybiera¢ produkty przeznaczone do uzytku na
zewnatrz. Uwzglednijmy réwniez dekoracje wejscia do domu: na drzwiach
wejsciowych nie powinno zabrakng¢ tradycyjnego, bozonarodzeniowego
wienca.

KACIK SMAKOSZA

Torcik figowo-piernikowy

SKLADNIKI:

na tortownice o Srednicy 22 cm P
Powidla figowe: 250 g suszonych fig, 80 ml N
soku z pomaranczy, skorka otarta

z % pomaranczy, 1 ptaska tyzeczka cynamonu

Ciasto czekoladowo-piernikowe: 100 g gorzkiej czekolady, 4 jajka, 250 g cukru,
350 g maki pszennej, 20 g naturalnego kakao, 2 tyzki przyprawy do piernika,
2 tyzeczki proszku do pieczenia, 3 /4 tyzeczki sody oczyszczonej, 1/3 tyzeczki solj,
100 g oleju rzepakowego, 350 g maslanki naturalnej, 50 g powidet figowych
Krem korzenny: 500 g Smietanki kremdwki 36%, 250 g serka mascarpone, 40
g cukru pudru, 50 g masta orzechowego 100%, 2 tyzeczki przyprawy do piernika

Do nasaczenia: 100 ml mocnej, Do dekoracji: suszone figi, korzenne
delikatnie postodzone;j kawy ciastka, gar$¢ orzechéw laskowych,
odrobina startej gorzkiej czekolady

PRZYGOTOWANIE:

Powidla figowe: wszystkie sktadniki zblendowac¢ na gtadko do uzyskania
gestych figowych powidel. W razie potrzeby dola¢ jeszcze odrobine soku.
Ciasto czekoladowo-piernikowe: czekolade posieka¢, umiesci¢ w garnuszku
razem z maslanka. Delikatnie podgrzewac, az do rozpuszczenia (w razie potrzeby
mozna ciepta mieszanke zblendowac, by czekolada prawidtowo potlaczyta sie
z maslanka). Wla¢ olej oraz dodac¢ figowe powidila (50 g). Pozostawi¢ do
wystudzenia. Mgke wymieszac¢ z kakao, przyprawa do piernika, proszkiem do
pieczenia i soda. Przesia¢. Jajka ubi¢ z cukrem oraz solg do jasnosci i puszystosci.
Miksujac na najnizszych obrotach, wla¢ czekoladowa mieszanke oraz wsypac
przesiane suche sktadniki. Tak przygotowane ciasto przela¢ do wysokiej
tortownicy o Srednicy 22 cm wytozonej papierem do pieczenia (tylko dno). Piec
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w 180 st.C przez okoto 60 minut do tzw. suchego patyczka (ciasto bedzie
wysokie). Wyjac i pozostawi¢ do wystudzenia.

Krem Kkorzenny: Smietanke ubi¢ na sztywno z serkiem mascarpone, dodajac
pod koniec cukier puder, masto orzechowe i przyprawe do piernika.
Sktadanie: ostudzone czekoladowe ciasto przekroi¢ na 3 rowne blaty. Gorny blat
wyréwnac Scinajgc nozem ,gorke” powstata podczas pieczenia. Pierwszy blat
nasgczy¢ kawa, wysmarowac figowymi powidtami, wytozy¢ korzenny krem
i przykry¢ drugim blatem ciasta. Powtdérzy¢ czynnos¢. Wierzch i boki tortu
wysmarowac kremem. Udekorowac¢ korzennymi ciastkami, figami, orzechami
i odrobing gorzkiej czekolady. Schtodzi¢ w lodowce, najlepiej catg noc.

Miodownik z masa serowag

Skladniki na blaszke o wymiarach
okoto 23x29cm

Biszkopt orzechowy: 4 jajka,

3 tyzki maki krupczatki, 3 tyzki maki
ziemniaczanej, 1 szklanka cukru
krysztatu, 100g orzechow wtoskich

1 petna tyzeczka proszku do pieczenia
Miodowniki: 500 g maki, 130 g cukru
pudru, 1 tyzeczka sody, 200 g margaryny,
3 tyzki miodu (najlepiej lejacy), 2 jajka, szczypta soli

Sernik: 5 jajek, 2 budynie Smietankowe, 750 g sera biatego, 250 g margaryny,
1 szklanka cukru

Masa kawowa: 4 zo6ttka, 1 jajko, 125 g cukru pudru, 4 tyzeczki kawy
rozpuszczalnej, 1/2 tyzeczki kawy mielonej, 300 g masta

Dodatkowo: 1 puszka masy krowkowej (kajmak- 400g), 2 tabliczki biatej
czekolady, 1/3 szklanki Smietanki 30%, kolorowe pisaki, cukrowe posypki
WyKkonanie: Biszkopt: Oddzielamy biatka od zo6ttek, ubijamy na sztywna piane
ze szczypta soli. Ubijajac na wolnych obrotach dodajemy cukier oraz zoéttka,
a nastepnie przesiane maki z proszkiem do pieczenia i posiekane lub zmielone
orzechy wioskie. Mieszamy drewniang tyzka i przelewamy na wytozong
papierem blaszke. Pieczemy okoto 25 minut do suchego patyczka w temp. 180°C.
Miodowniki: Make przesiewamy na stolnice lub blat. Dodajemy posiekang
margaryne, jajka, cukier puder, sode oczyszczong, szczypte soli oraz midd.
Siekamy i zagniatamy ciasto. Dzielimy na dwie czeSci. Kazdg zawijamy osobno
w foliowe woreczki i wktadamy do lodowki na min. 30 minut. Schtodzone ciasto
watkujemy na prostokat wielkosci blaszki. Przektadamy, dziurkujemy widelcem
i pieczemy w temp 180 st C okoto 15 minut.
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Sernik: Zottka ucieramy z margaryna i cukrem, dodajemy podwdjnie zmielony
biaty ser oraz budynie. Miksujemy na gtadki krem. Z biatek i szczypty soli ubijamy
piane i dodajemy do masy serowe;j. Delikatnie tgczymy ze sobg i przelewamy na
wytozong papierem blaszke. Pieczemy w nagrzanym do 160°C piekarniku ok. 50
minut. Studzimy najlepiej cata noc w blaszce, a dopiero nastepnego dnia
przektadamy ostroznie na tacke i odrywamy pabpier.

Krem kawowy: Z6ttka, jajko oraz cukier puder ubijamy w kapieli wodnej . Kawe
rozpuszczalng oraz zwykla zalewamy 3 tyzkami wrzgcej wody. Mieszamy do
rozpuszczenia i wlewamy powolutku do ubijanych zottek. Mase jajeczng
wktadamy do garnka z zimng woda i studzimy ubijajgc jeszcze jaki$ czas. Masto
ucieramy do biatosci i stopniowo dodajemy przygotowang wczes$niej mase
jajeczno-kawowa.

Polewa: Czekolade rozpuszczamy w kapieli wodnej z dodatkiem stodkiej, 30%
Smietanki.

Przelozenie: Biszkopt orzechowy - %2 masy kawowej - miodownik - masa
krowkowa z puszki - sernik- masa kawowa- miodownik- polewa.
Uwagi: Jezeli mamy jedng blaszke tej wielkosci, to ciasto na drugi miodownik
wyciggamy z lodowki i watkujemy dopiero po upieczeniu pierwszego, by za
bardzo sie nam nie nagrzato. Mase kréwkowg w puszce mozemy wtozy¢ do
garnka z ciepta woda- bedzie nam lepiej rozsmarowac. Ciasto mozemy
udekorowac pisakami cukrowymi i posypkami.

Sledzie po sultanisku

SKEADNIKI na 4 porcje: 4 filety
Sledziowe (400 g), 3 tyzki octu
10%, 80 g rodzynek, 2 cebule,
8 tyzek oleju roslinnego,
1 listek laurowy, 2 ziela angielskie,
Swiezo zmielony czarny pieprz, 300
ml  przecieru  pomidorowego, 3  tyzki  pikantnego  ketchupu
PRZYGOTOWANIE: Sledzie wtozy¢ do wiekszej miski i zalaé zimng woda.
Odstawi¢ do wyptukania z soli na ok. 30 minut, w miedzyczasie 2 - 3 razy
zmienia¢ wode. OsuszyC i pokroi¢ na ok. 2 cm kawatki. Wiozy¢ do miski zala¢
octem i wymiesza¢. Odstawi¢ na ok. 30 minut, co jaki§ czas zamieszac.
Rodzynki zala¢ wrzacg woda i odstawi¢ na ok. 30 minut, nastepnie odsaczy¢ na
sitku. Cebule obrac i pokroi¢ w pidrka lub potplasterki. Rozgrzac olej na patelni,
wtozy¢ cebule i mieszajac zeszkli¢ jg, przez ok. 10 minut. Doda¢ do niej 1is¢
laurowy i ziele angielskie. Na koniec doprawi¢ Swiezo zmielonym pieprzem oraz
odrobing soli. Dodac¢ przecier pomidorowy oraz ketchup i gotowac przez ok. 2
minuty, doda¢ odcedzone rodzynki i gotowac jeszcze przez 1 minute. Ostudzic,
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nastepnie uktadac Sledzie w stoiku lub salaterce przektadajac je sosem. Wstawic
do lodowki i przechowywac do tygodnia czasu.

Salatka z tortellini

Skladniki: 1 opakowanie tortellini

z szynkg 250g, 5 ogorkéw konserwowych,
200 g stodkiej kukurydzy konserwowej,

1 papryka czerwona, 1 czerwona cebula,
200 g zottego sera w kostce, 200 g kietbasy
(np. mysliwska), sol, pieprz,

3 tyzki majonezu, tyzka musztardy

Sposdb przygotowania: Tortellini gotujemy zgodnie z przepisem na
opakowaniu (ok.15 minut), odcedzamy i studzimy. W duzej misce mieszamy
tortellini oraz pokrojone w kostke ogdrki, papryke, czerwong cebule, ser zotty
i kielbase Dodajemy majonez i musztarde oraz doprawiamy solg i pieprzem.
Mieszamy i gotowe!

Modlitwa rozancowa - Papieskie Intencje na grudzien;

Za osoby niepetnosprawne - Mddlmy sie, aby asoby niepetnosprawne
znalazty sie w centrum uwagi spoteczenstwa, a instytucje oferowaty
programy, ktore zwiekszq ich aktywnosc.

Miesiecznik  Parafii  p.w. Mitosierdzia Bozego
Jezu Ufam w Dychowie- wydarzenia religijne i spoteczne, intencje
Tobie mszalne, ogtoszenia, informacje
Wydawca Parafzaln)‘/ Oddzlzaf A.kC]I Katolickiej - redagujq
cztonkowie pod kierunkiem Prezesa
Wspétpraca Proboszcz Parafii
Naktad

110 egzemplarzy

Materiaty do gazetki mozna przesytaé na adres e-mail: A.Kaster@wp.pl.
Wszelkie zapytania mozna sktadac¢ na Plebanii lub w KoSciele.
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