Miesiecznik Parafii

p-w. Milosierdzia BoZzego

w Dychowie NR 115 Listopad’ 2021

Uroczystos¢ Chrystusa Krdla Wszechswiata

W ostatnich godzinach zycia Chrystus powiedziat: " Tak, jestem krélem. Ja sie
na to narodzitem i na to przyszedtem na Swiat, aby da¢ Swiadectwo prawdzie.
Kazdy, kto jest z prawdy, stucha mojego gtosu” (] 18, 37). Za kilka godzin
umierat na krzyzu jak przestepca, a nad gtowg miat "wine" wypisang w trzech
jezykach: "To jest krol...". Ci, co stali pod krzyzem wySmiewali sie z tego tytutu.
Tymczasem cate zycie Jezusa od kotyski, stajenki az po $mier¢ znaczone byto
tajemnicg godnoSci krolewskiej. Narodzit sie w Betlejem. Przybyli do Niego
uczeni medrcy, chodzacy w glorii krolow. Jako krolowi, ztozyli Mu dary.
A kiedy schodzit ze $Swiata, tez miat korone na gtowie, ale ta byta korong
bolesci, udreczenia, meki. Nawet ostatni fizyczny $lad przybity do krzyza -
zawiera te tajemnice wyrazong w stowach zapisanych na polecenie Pitata:
"Jezus Nazarejczyk, Krdl Zydowski".

Korona jest symbolem wtadzy. Niekoniecznie kojarzy sie dobrze. Czesto
przypieczetowywata ona niejedng niegodziwos$¢, masakre niewinnych
i krzywde wielu. Krélem czterech stron swiata kazat sie nazywac¢ w XXIII w.
przed Chrystusem wiadca Akkadu - Sargon I. Faraon6w egipskich mianowano
krélami Potudnia i P6inocy i synami bogéw. Wiadcy starozytnej Asyrii,
a pozniej Persji nosili tytuty kréla krolow. Pamietamy tez diugie tytutly
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nowozytnych cesarzy i krolow. Kiedy spojrze¢ na nie z odleglosci wiekow,
wszystkie wydajg sie mate, Smieszne i puste. Chrystus przyszedl oczyscic¢
korone, by nadac jej petnie. Pokazat, ze krolowac, znaczy stuzy¢, by¢ oddanym,
szukajacym, kochajacym. Zupetnie jak pasterz idagcy na czele stada..

Najczesciej tak jest, ze wladcy pamietajg o obowigzku stuzby, ktéry wynika
z posiadanej wtadzy i noszonej korony. P6Zniej widza w ludzie powod swojej
udreki i ktopotéw. Skad my to znamy? Dobrze wiec, ze przy koncu roku
koscielnego ukazuje sie nam przyktad Chrystusa Krola, o ktorym Prefacja
mszalna mowi, ze Jego krolestwo jest krolestwem "prawdy i zycia, SwietoSci
i taski, krolestwem sprawiedliwosci i pokoju”. Kosciét przypomina godnos¢
Chrystusa i powinnos$¢ stuzenia kazdemu. Po to, by przezwyciezaC w sobie
przejawy pychy. By oderwac sie od swojego "krélestwa" i dostrzec jeszcze
inne wartosci, ktore wyptywaja z wiary. A kazdy chrzescijanin jest powotany
do Swietosci, to znaczy do zycia Btogostawienstwami.

"Chrystus Wodzem, Chrystus Krélem, Chrystus, Chrystus Wtadca nam!" -
stowa tej piesSni Spiewa sie w XXXIV Niedziele w ciggu roku. Jest to uroczystos¢
Chrystusa Krdla Wszechswiata. Znak, ze konczy sie rok koscielny i niedtugo
zacznie sie Adwent. Uroczystos¢ te ustanowit papiez Pius XI w Roku
Jubileuszowym 1925, wyznaczajac jej obchéd na niedziele przed
uroczystoscia Wszystkich Swietych. W nowym kalendarzu liturgicznym
uroczysto$¢ Chrystusa Krola zostata przesunieta na ostatnig niedziele roku
koscielnego, aby podkresli¢ prawde, iz Chrystus na koncu czaséw przekaze
Ojcu Niebieskiemu wieczne i powszechne kroélestwo. Idee Krolewskiej
godnosci Chrystusa mozna odnaleZ¢ juz w starych obchodach liturgicznych,

jak Epifania czy Niedziela Palmowa.
https.://www.niedziela.pl/artykul/4486/nd/Uroczystosc-Chrystusa-Krola-Wszechswiata

Kacik dla Milusinskich

Na listopadowe gtowkowanie przygotowatam dla was zagadki o Swietych.
Na odpowiedzi czekam do 21 listopada. Zagadke pazdziernikowa rozwigzali:

Marysia, Kkl. 3, Maja, Kkl. 4, Laura, kl. 4. - GRATULACJE!
Zapraszam do zabawy:

1. Byt malarzem, byt powstancem i ojcem ubogich, doszedl wprost do Pana
Boga, cho¢ bez jednej nogi.

2. Dhugie lata mieszkata w krakowskim Kklasztorze, uczy nas, jak czcié
trzeba mitosierdzie Boze.


https://www.niedziela.pl/artykul/4486/nd/Uroczystosc-Chrystusa-Krola-Wszechswiata

. CieSla z zawodu, ojciec z powotania. On Maryje z Jezusem kochat

i ochraniatl.

4. Czcimy go szczegdblnie 14 lutego. Wzdychajg zakochani do tego Swietego.
5. Pomodl sie do niego, kiedy w droge ruszasz. Imie jego znaczy: ,,niosacy
Chrystusa”.

Spiewakom i muzykom patronuje z géry. Podlegaja jej pewnie i anielskie
chory.
Przez wszystkich dziadkéw szczegdlnie jest czczony, bo to Pana Jezusa
dziadzius jest rodzony.
Kiedy zywot widdt grzeszny, wotano nan Szawel. DomySlasz sie
zapewne, ze to Swiety........
Kiedy byt rybakiem, towit rybek w bréd. Dzisiaj z wielkim kluczem
strzeze nieba wrot.

Powodzenialll

AIZTITATNINCCT DADALCTIAT NI

Sakrament Malzenstwa
w pazdzierniku:
- Roksana Klinik i Marcin Olszewski

Do wiecznosci odeszli:
- Wlodzimierz Golinowski - Brzozka
- Jadwiga Ziaja - Stary Zagor

Intencje mszalne w koSciele

w Dychowie:
(Godziny mszy Swietych
w wyjatkowych przypadkach
mog3a ulec zmianie, aktualne
zawsze w ogloszeniach
niedzielnych)

LISTOPAD 2021

NIEDZIELA 07.11.2021
godz. 8.00 - S$p. Anna Mielnik
i zmarli z rodziny Mielnik, Mycek
i Ozimek

godz. 11.00 - Sp. Grazyna Siepiora
w 1 rocznice S$mierci, od dzieci
i wnukéw

SRODA 10.11.2021

godz. 17.00 - Sp. Marcin z okazji
urodzin

Czwartek 11.11.2021

godz. 11.00 - za Ojczyzne

PIATEK 12.11.2021

godz. 17.30 - za Sp. zmartych
Z rodzin: Aleksandrowicz,
Straszkiewicz, Korytek i Gtodnych
SOBOTA 13.11.2021

godz. 17.00 - Sp. Bronistaw,
Mirostaw i zmarli z rodziny
NIEDZIELA 14.11.2021

godz. 8.00 - $p. Emilia, Jan, Helena,
Marianna, Wanda, Janina, Mikotaj
godz. 11.00 - Sp. Edward, Maria
Biernaccy, Sp. Stanistaw Wrdbel
i zmarli z rodziny



SRODA 17.11.2021

godz. 17.00 - za dusze w czy$ccu
cierpigce

PIATEK 19.11.2021

godz. 17.30 - Sp. Stefan, Anna,
Stanistaw, Jan, Zofia i Antoni
SOBOTA 20.11.2021

godz. 17.00 - $p. Stanistaw Wachata
w 2 rocznice Smierci

NIEDZIELA 21.11.2021

godz. 8.00 - $p. ks. Witold Kosicki,
Sp. Marianna, Ewa, Roman

godz. 11.00 - $p. Andrzej Tomczak
w 4 rocznice Smierci

SRODA 24.11.2021

godz. 17.00 - $p. Jozefa, Stanistaw
Niemiec

PIATEK 26.11.2021

godz. 17.30 - $p. Rozalia, Michat, sp.
Helena, Jan, Sp. Zofia, Antoni
SOBOTA 27.11.2021

godz. 17.00 - $p. Leokadia
Chlebowska, od Janiny Jastrzebskiej
NIEDZIELA 28.11.2021

godz. 8.00 - Sp. Pelagia, ]Jan,
Stanistaw, Stefania, Bronistaw
godz. 11.00 - $p. Wtadystaw Tabisz
w 1 rocznice Smierci

GRUDZIEN 2021

SRODA 01.12.2021

godz. 17.00 - $§p. Michat Najdyk
PIATEK 03.12.2021

godz. 17.00 - w intencji
wynagradzajacej za grzechy nasze,
naszej parafii, ojczyzny i Swiata
SOBOTA 04.12.2021

godz. 17.00 - za dusze w czySccu
cierpigce

NIEDZIELA 05.12.2021

godz. 8.00 - Sp. Mikotaj Grabowski

godz. 11.00 - w intencji dzieci Maji
i Kamila z okazji urodzin, o Boze
blogostawienstwo i opieke Matki
Bozej, od rodzicow

Intencje mszalne w koSciele

w Bronkowie:
LISTOPAD 2021
NIEDZIELA 07.11.2021
godz. 9.30 - Sp. Ryszard Paluch,
Sp. Emilia, Mariusz Maksylewicz
oraz dusze w czy$ccu cierpigce
Czwartek 11.11.2021

godz. 9.30 - $Sp. Franciszka
Franaszek, od uczestnikow
pogrzebu

NIEDZIELA 14.11.2021

godz. 9.30 - Sp. Zofia, Franciszek
Stepien, Sp. Pawet  Cyran,
Sp. Stanistaw Kietton

CZWARTEK 18.11.2021

godz. 17.00 - Sp. Marianna
Mackowiak, od P. Ireny Ciesielskiej
NIEDZIELA 21.11.2021

godz. 9.30 - $p. Jerzy Szymanski,
Sp. Helena Obolewicz i zmarli
v/ rodziny Kuczynskich
i Szymanskich

CZWARTEK 25.11.2021

godz. 17.00 - $Sp. Marianna
Mackowiak, od Wandy

NIEDZIELA 28.11.2021

godz. 9.30 - Sp. Helena Obolewicz
i zmarli z rodziny Szymanskich
i Obolewicz

GRUDZIEN 2021

CZWARTEK 02.12.2021

godz. 17.00 - Sp. Antonina, Antoni
Zuber, $p. Grazyna Franaszek,
$p. Marta Kowalska



NIEDZIELA 05.12.2021

godz. 9.30 - $p. zmarli z rodzin:
Mackowiak, Lewandowscy
i Jackowscy

Intencje mszalne w koSciele

w Brzozce:
LISTOPAD 2021
NIEDZIELA 07.11.2021
godz. 12.30 - $p. Wlodzimierz
Golinowski w 30 dni po Smierci
WTOREK 09.11.2021
godz. 17.00 - Sp. Zofia, Julian
Gagatuszko i zmarli z rodziny
NIEDZIELA 14.11.2021
godz. 12.30 - S$p. Anna, Pawet
Myskéw i zmarli z rodziny

NIEDZIELA 21.11.2021

godz. 12.30 - $p. Jerzy Soliwoda
w 12 rocznice Smierci

WTOREK 23.11.2021

godz. 17.00 - za parafian
NIEDZIELA 28.11.2021

godz. 12.30 - Sp. J6zefa, Bolestaw,
Leszek Stelmach

WTOREK 30.11.2021

godz. 17.00 - w intencji Andrzeja
z okazji imienin

GRUDZIEN 2021

NIEDZIELA 05.12.2021

godz. 12.30 - Sp. Jolanta Sabitto,
Sp. Kazimierz Rezner i zmarli
z rodziny

PORADY OGRODNICZE
NA LISTOPAD

Porady ogrodnicze na listopad - jakie
prace nalezy wykona¢? Listopad nie
rozpieszcza cieptymi temperaturami.
Trzeba pomysle¢ juz o zabezpieczeniu
roslin przed mrozem i wykopaniu tych,
ktore w gruncie nie zimujg. Warto zabezpieczy¢ takze urzadzenia ogrodnicze
i meble ogrodowe. Do tego dochodzg state prace pielegnacyjne i porzadkowe.
To rowniez ostatnia chwila na sadzenie drzew i krzewéw. To dla nich dobry
czas na ukorzenienie sie zanim przyjdzie zima.

Porzadki. Regularnie grabimy spadajace z drzew liscie. Ich zaleganie na
trawniku oraz na rabatach moze powodowac¢ choroby. Usuwamy chore
i opadte liScie roz, a takze zeschniete owoce z drzew. Wycinamy dwuletnie
pedy malin. Oczyszczamy grzadki warzywne z resztek roslin. Grzadki
przekopujemy i zostawiamy w tzw. ostrej skibie. Mozemy roztozy¢ na nich
obornik lub kompost. Wykopujemy rosliny niezimujgce w gruncie.
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Przechowujemy je w suchym i przewiewnym miejscu. Trawnik kosimy jes$li
jeszcze ros$nie. Na biezgco grabimy i usuwamy opadte liscie.

Sadzimy. To dobry czas na sadzenie roslin z odkrytym korzeniem. Sadzimy
m.in. drzewka i krzewy owocowe. Mozemy wysiaC pietruszke, marchew,
szpinak czy koper na wczesny zbior wiosenny.

Podlewanie. Iglaste i liSciaste drzewa oraz krzewy zimozielona warto podlac,
poki ziemia nie jest jeszcze zamarznieta. Ochroni je to przed tzw. susza
fizjologiczng i pomaga przezimowac. Rosliny te sg aktywne takze zima
i podczas stonecznych ale mroznych dni pedy wyparowuja wode, a nie moga
jej pobrac z zmrozonej ziemi.

Oczko wodne. Nie zapomnijmy zabezpieczyC je przed zasypaniem lis¢mi.
OczywiScie nalezy takze przenies$¢ ryby do akwarium, wytaczy¢ i wyczyscic
wszelkie urzadzenia typu filtry i pompy oraz spusci¢ wode i oczyScic zbiornik
z mutu i resztek roslin.

Ostaniamy przed mrozem. Roé6ze ostaniamy matami lub widkning
a podstawy obsypujemy kopczykiem =ziemi. Ostaniamy takze roSliny
owocowe - u podstawy obsypujemy je ziemig, za$ pien i korone owijamy
z pomocg sznurka stoma lub tekturg. Winorosle sciggamy z podpor, uktadamy
na ziemi i obsypujemy warstwg gleby. Przed mrozem warto zabezpieczy¢
takze wysadzone niedawno cebule tulipanéw, narcyzow i szafirkow -
mozemy okry¢ je iglastymi galgzkami. Nie zapomnijmy zabezpieczy¢ roslin na
tarasach i balkonach. Jesli mozemy schowajmy je do pomieszczen.

KACIK SMAKOSZA

Boczniaki z Kiszong kapusta
i sliwkami

Skitadniki: %2 cebuli, olej, 250 g kapusty

kiszonej, 2 liscie laurowe, 2 ziarna jatlowca, tyzeczka majeranku, %2 tyzeczki
czabru, Y4 tyzeczki soli, 1,5 tyzeczki koncentratu pomidorowego, 4 suszone
sliwki, 250 g boczniakow

Sposob przygotowania: Cebule kroimy w kostke. W duzym garnku
rozgrzewamy olej, dodajemy cebule i smazymy 3-4 minuty. W tym czasie
siekamy kapuste. Do cebuli dodajemy kapuste, liScie laurowe, ziarna jatowca,
majeranek, czgber, 250 ml wody oraz sdl. Gotujemy na matym ogniu pod
przykryciem 30-45 minut. Sliwki siekamy i dodajemy do kapusty wraz
z koncentratem oraz 60-125 ml wody. Mieszamy, przykrywamy i gotujemy 30
minut. Boczniaki kroimy wzdtuz na paski. Na patelni mocno rozgrzewamy
sporo oleju. Dodajemy boczniaki i smazymy, tak, aby sie zeztocity i byty lekko
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chrupigce. Po dwoch minutach smazenia obracamy i obsmazamy z drugiej
strony, a na koniec przenosimy je na papierowy recznik. Tak obsmazone
i odsaczone z ttuszczu boczniaki dodajemy do kapusty, mieszamy i dusimy
2-3 minuty. W razie potrzeby doprawiamy wiekszg iloscig soli. Podajemy
Z pieczywem.

Makaron ze szpinakiem i suszonymi
pomidorami w serowo-Smietanowym sosie

Skiadniki: 400-500 g makaronu penne, 350 g
Swiezego szpinaku, 1 duza cebula, 3 zabki czosnku
(lub do smaku), kilka suszonych pomidoréw, 100 g
sera Lazur btekitny, Y2 szkl. Smietanki 30%, sol, pieprz

Makaron gotujemy w osolonej wodzie na al dente wg czasu podanego na
opakowaniu. Cebule kroimy w kostke. Pomidory suszone kroimy na paseczKki.
Na patelni rozgrzewamy 1-2 tyzki masta lub oleju, dodajemy cebule. Gdy sie
zeszkli dodajemy umyty i osuszony szpinak oraz przeci$niety przez praske
czosnek i suszone pomidory. Smazymy, caly czas mieszajac, do czasu az
szpinak ,zwiednie”. Wlewamy stodka Smietanke. Dodajemy podzielony na
mniejsze kawatki ser Lazur. Mieszamy, az ser sie rozpusci. Chwile gotujemy,
az do zgestnienia sosu. Doprawiamy do smaku solg oraz duza ilo$cig pieprzu.
W razie potrzeby dodajemy jeszcze czosnek. Ugotowany makaron
odcedzamy, taczymy z przygotowanym szpinakiem.

Ciasto murzynkowe z musem bananowym
i kakaowg pianka

Ciasto: 110 g masta, 90 g drobnego cukru, 2 tyzki
kakao, 50 ml mleka, 75 g maki tortowej, ¥ tyzeczki
proszku do pieczenia, 3 jajka
Mus bananowy: 4 banany, 250 ml Smietanki 30 lub 36%, 1 op. cytrynowej
galaretki, szczypta kwasku cytrynowego
Pianka kakaowa: 400 ml Smietanki 36%, 3-4 tyzki cukru pudru, 1 peina
tyzka kakao, 3 tyzeczki przyprawy korzennej, 2 tyzeczki zelatyny
Dodatkowo: kilka kakaowych herbatnikéw, 2 tyzki $mietanki lub mleka,
okoto 50 g biatej czekolady
W rondelku umieszczamy pokrojone na kawatki masto, mleko, cukier oraz
kakao. Podgrzewamy catos¢ na niewielkim ogniu, do potaczenia sktadnikéw.
Odktadamy do lekkiego przestudzenia. Nastepnie do letniej masy dodajemy
zottka, mieszamy. Dodajemy make przesiang z proszkiem do pieczenia,
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mieszamy krotko, tylko do potaczenia. Biatka ubijamy na sztywng piane.
Dodajemy do masy kakaowej w 2-3 turach. Delikatnie mieszamy szpatutka.
Ciasto przelewamy na wytozong papierem do pieczenia tortownice (24cm).
Wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 180 °C na okoto 25-30 minut.
Studzimy. Galaretke rozpuszczamy w 3 szkl. gorgcej wody. Studzimy do
temperatury pokojowej. Obrane banany rozgniatamy za pomocg widelca na
mus. Oproészamy je 2-3 szczyptami kwasku cytrynowego. Schiodzonag
Smietanke ubijamy na sztywno. Pod koniec dodajemy mus bananowy oraz
przestudzong, lekko tezejaca galaretke. Miksujemy do potaczenia. Powstatg
mase wyktadamy na przestudzone ciasto. Na masie bananowej rozktadamy
herbatniki kakaowe. Puste przestrzenie uzupetniamy odpowiednio
dokrojonymi, kawatkami herbatnikow. Delikatnie nasgczamy je mlekiem lub
$mietanka. Wstawiamy do lodéwki do stezenia. Zelatyne zalewamy niewielka
iloscig zimnej wody. Odstawiamy do napecznienia. Schtodzong $Smietanke
ubijamy na sztywno. Pod koniec dodajemy przesiany cukier puder z kakao
oraz przyprawa Korzenna. Zelatyne podgrzewamy na najmniejszym ogniu,
tylko do rozpuszczenia. taczymy z tyzka masy Smietanowej. Kiedy sie
potaczy, dodajemy ja do reszty masy i miksujemy do potaczenia. Mase
rozprowadzamy na masie bananowej. Wierzch dekorujemy posiekang
czekolada.

Modlitwa rozancowa w listopadzie;

Intencja powszechna: Osoby cierpiqce na depresje:
Moadlmy sie, aby osoby cierpiqgce na depresje albo wypalenie zawodowe
znajdowaty u wszystkich wsparcie i Swiatto, otwierajqgce na zZycie.

Miesiecznik  Parafii  p.w. Mitosierdzia Bozego
Jezu Ufam w Dychowie- wydarzenia religijne i spoteczne, intencje
Tobie mszalne, ogtoszenia, informacje
Wydawca Parafialn)./ Oddz'iaf A.kcji Katolickiej - redagujq
cztonkowie pod kierunkiem Prezesa
Wspdtpraca Proboszcz Parafii
Naktad

120 egzemplarzy

Materiaty do gazetki mozna przesytaé na adres e-mail: A.Kaster@wp.pl.
Wszelkie zapytania mozna sktada¢ na Plebanii lub w KoSciele.
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