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WITA]J SZKOLO!

Rozpoczyna sie rok szkolny i katechetyczny. A to oznacza, ze skonczyty sie
wakacje - czas zabaw i swobody, radosci i odpoczynku. Byly to
najprzyjemniejsze dni w roku. Dtugo jeszcze bedziemy wspominac¢ zielone
lasy, rzeki, 1gki i nadmorski piasek. Czesto bedziemy przegladac zdjecia,
ktore z takg doktadnoscig powktadaliSmy do albumu.

Podziekuj Panu Bogu za szczeSliwe wakacje: za gorace stonice i wiejacy
wiatr. Podziekuj za to, ze szczesliwie wrocites do domu. Nie denerwuj sie, ze
znoOw trzeba wstawac wcze$nie rano, zeby nie spdznic sie do szkoty. Widzac
w lustrze swoja opalong buzie pamietaj, ze jeste$ doroSlejszy, a to wymaga
od ciebie madrosci. Dlatego juz od pierwszego dnia nauki staraj sie tak
pracowac, by zdobyta wiedza pomogta ci jak najlepiej stuzy¢ ludziom.

Dzienn, w ktérym rozpoczynamy nowy rok szkolny, jest dniem peten
wzruszen zaréwno dla was - drodzy rodzice, jak i dla szkoty. Powdéd tego
jest prosty - jest to dzien bardzo wazny, dzien niosgcy wiele nadziei na
przyszto$¢, a rowniez determinujgcy w znacznym stopniu, jaka ta przysztosc¢
bedzie? Zdenerwowanie i niepewnos¢, jakie odczuwacie dzi§ w waszych
sercach drodzy uczniowie, towarzysza wam dlatego, ze dobrze zdajecie
sobie sprawe, iz wiele zalezy od tego, jak beda wygladaly wasze pierwsze
dni w szkole. Wiecie, ze spelnienie nadziei i marzen waszych i waszych
rodzicéw zalezy w duzej mierze od tego, jak bedziecie czuli sie w niej
a pierwszy dzien zwykto przyjmowac sie za zapowiedz i omen na przysztosc.



Wkraczamy w nowy czas w edukacji. Rok szkolny 2017/2018 jest
przetomowy, ktéry daje nadzieje ,jak réwniez stawia wiele znakéw
zapytania. . Jednak za jaki$ okres bedziemy mogli ocenic go.

W encyKklice rozpoczynajgcej pontyfikat Sw. Pius X jasno wyrazit idee, ktora
musi przepaja¢ réwniez i nas u progu nowego roku szkolnego: ,Gdyby
przeto kto pragnat mieC od nas jakie zawotanie, ktére by daznos$¢ duszy
Naszej streszczato, to jedno zawsze moOwimy: «Odnowi¢ wszystko
w Chrystusie!»” (E supremi apostolatus, 4). Tym, ktérzy s3 nowi w naszej
szkole, lub tez chcieliby wiedzie¢, jaki jest jej prawdziwy cel, mozemy
jedynie powtorzy¢ za Swietym papiezem: ,Nie mamy innego programu, jak
tylko «odnowienie wszystkiego w Chrystusie»” (ibid). Taki jest wtasnie nasz
program, odnowi¢ wszystko w Chrystusie. To wtasnie stara sie realizowac
nasza szkota przez wszystkie lata waszej tu nauki: uformowa¢ was na
podobienstwo Chrystusa poprzez Jego nauke i Jego taske.

Dlatego, drodzy uczniowie i drodzy wierni, podstawowy cel naszej szkoty
jest zasadniczo identyczny z celem Swietej Matki Kosciola: chcemy
uformowac¢ was na chrzescijan, sprawi¢, by na duszach waszych odcisneto
sie podobienstwo Chrystusa Pana. Taki jest sens regulaminu, Kktoéry
zobowigzujecie sie przestrzegac, taki jest powod tego, ze wasi rodzice oddali
was pod naszg opieke. Wasze codzienne obowigzki kierowa¢ was beda ku
temu wtasnie celowi: by wypeii¢ wasz umyst wiedzg i zdrowymi zasadami,
by wzmocni¢ wasza wole poprzez codzienne (¢wiczenia i dyscypline.
Wszystko to ma na celu waszg doskonato$¢, doskonatos¢ ktéra nie jest
jedynie ludzka, lecz Boska, na podobienistwo samego Zbawiciela. Jeste$cie
powotani nie tylko do tego, by uczy¢ sie, nabywa¢ umiejetnosci czy zyskac
nawet by wszechstronne wyksztatcenie. JesteScie powotani do tego, by by¢
jak nasz Pan Jezus Chrystus, by by¢ zjednoczonymi z Bogiem przez catg
wiecznosc.

JesteScie tutaj nie ze wzgledu na przyszta kariere czy sukces finansowy, cho¢
mamy nadzieje, Ze osiggniecie pomyslnos¢ rowniez w tych dziedzinach,
zgodnie z obietnicg Zbawiciela: ,Szukajcie wiec najprzéod krélestwa Bozego
i sprawiedliwosci jego, a to wszystko bedzie wam przydane” (Mt 6,33).
Zaprawde, jesli powiedzie wam sie w tym, co przede wszystkim postaramy
sie wam wpoi¢, czyli jeSli bedziecie prowadzili cnotliwe zycie, wszystkie
inne rzeczy zostang wam przydane. Dobrze jest pamietaC o tych zasadach
przekazanych nam przez Swietego papieza, zwlaszcza w czasach, w jakich
przyszto nam zy¢ obecnie. To wilasnie dlatego, ze tak wiele szk6t zapomniato
o fundamentalnym celu edukacji, staty sie one tak szkodliwe i niebezpieczne
dla dzisiejszej mtodziezy. Wychowanie stalo sie obecnie zadaniem
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nadzwyczaj trudnym, mamy jednak niezachwiang nadzieje, ze z pomoca
taski Bozej wszystko jest mozliwe. Chrystus Pan obiecal nam zwyciestwo,
jezeli tylko pozostaniemy Mu wierni.

Dzien ten jest réwnoczeSnie dla nas dniem wielkiej radosci, widzimy
bowiem przed nami kolejne pokolenie, ktore w przysztosci - gdy nadejdzie
nasz czas - zajmie nasze miejsce. Czestokro¢ trudnosci, z jakimi zmuszeni
jesteSmy zmagac sie w tym zyciu, wynikajg z btedow, jakie popetniliSmy
w mtodosci. Nauczanie mtodych, ostrzeganie ich przed niebezpieczenstwami
i przygotowywanie do meznego znoszenia przeciwnosci, sg dla nas rowniez
zrodtem pociechy i nadziei, ze by¢ moze nie beda oni musieli okupic
wtasnym cierpieniem bledéw, jakie my sami niegdy$ popeiliSmy.
Czestokro¢ najlepszym sposobem na zados$c¢uczynienie za grzechy mtodosci
jest chronienie przed nimi innych. Jak pisat Shakespeare ,przesyt czesto
bywa ojcem postu” (Miarka za miarke, II, 1), dzieki Bozej OpatrznosSci
wszystkie rzeczy wykorzystane by¢ moga dla naszego zbawienia.

Tak wiec, drodzy wierni, w ten dzien tak petny nadziei i tak wazny ze
wzgledu na swe konsekwencje, musimy przede wszystkim prosi¢ o pomoc
najlepszego Boga. Dlatego wtasnie rozpoczynamy od Najswietszej Ofiary
Mszy, zrédta wszelkich task. Modlmy sie podczas tej Mszy zwtaszcza do
Swietego Tomasza z Akwinu, ktéry poprzez swe zZycie i nauke jest dla nas
wzorem, jak prosi go o to Kosciot ,et quae docuit intellectu conspicere, et
que egit imitatione complere”, by raczyt wyprosi¢ dobry koniec tego, co
wtasnie rozpoczynamy. Médlmy sie tez do Tej, ktéra rozpoczeta dzieto
Odkupienia, ktora poczeta zostata jako Niepokalana, by czuwata nad
rozpoczynajacym sie wiasnie rokiem szkolnym i doprowadzita go do
szczeSliwego konca.

Wszystko ma swoj czas, i jest wyznaczona godzina na wszystkie sprawy
pod niebem. Mamy czas wakacji i mamy czas nauki. Dzi§ wakacje ustepuja
miejsca nauce. Rozpoczynamy nowy rok szkolny czas nauki, pracy,
zdobywania umiejetnosci i sprawnosci.

Wiekszos¢ z Was juz po raz Kolejny rozpoczyna nowy rok szkolny, ale
wsrod Was sg tez tacy, ktorzy po raz pierwszy w zyciu przybyli w nasze
mury odnowionej szkoty na uroczyste rozpoczecie ich pierwszego roku
nauki ! Trzeba wiec zebrac¢ sily, wzbudzi¢ szlachetne pragnienia, aby ze
Swiezym zapatem wyruszy¢ na szkolne szlaki odkrywania wiedzy,
zdobywania nowych sprawnosci.

Moi Kochani: Po co chodzimy do szkoty? Dlaczego sie uczymy? Nie uczymy
sie dla pani, ksiedza, czy dla rodzicéw, ale uczymy sie dla zycia i dla nas
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samych. I jaka jest nasza nauka, nasze wychowanie, takie bedzie i nasze
zycie. Bo na nic nie przyda wam sie nauka, jezeli nie uczyni was lepszymi. Po
to chodzimy do szkoty, bySmy sie stali dobrymi, szlachetnymi
i wartoSciowymi ludzmi. To w szkole zdobywamy nie tylko wiedze, ale
i madrosc.

Jest wazng rzecza by¢ wysportowanym, muzykalnym, umie¢ fizyke
,przyrode i inne przedmioty. Ale nie mniej wazne jest umie¢ kierowac sie
sercem. Zobaczy¢, ze kto§ wlasnie moze, potrzebuje co$S ode mnie.
Pamietajmy, moi drodzy na progu nowego roku szkolnego, ze Pan Bég
patrzy na nauke, jak wykorzystujemy nasze talenty, ale patrzy tez na serce.
Czy takze w szkole kierujemy sie sercem.

Zyczmy wiec sobie, zeby ten nowy (pod wieloma wzgledami) rok szkolny
byt okazja do pomnazania wiedzy oraz obfituje w dobre uczynki.

A oto kilka wierszy o szkole:

Mikotaj Korbanek
,WRZESIEN”

Chcemy Wam zyczy¢ na poczqtek, by nauka ,szta” jak z ptatka,
zeby tyle byto piqtek,

ile pszczot na polnych kwiatkach.
Zeby pochwat byto tyle,

ile szyszek w gestym borze,

zeby w szkole byto milej

niz nad rzekq lub nad morzem.
Dtugopisy, wszystkie pidra
niechaj piszq mqdrze, tadnie

I niech skrzypiq tak jak zuraw,
kiedy btqd sie gdzies zakradnie.


http://matematyka.gim-nt.pl/author/m-korbanek/

Pisat Ignacy BALINSKI (1863-1951), ktéry urodzit sie jeszcze w roku

wybuchu powstania styczniowego (Z rad dla moich synéw):

Chcesz by¢ czyms w zyciu, to sie ucz,

Abys nie zgingt w ttumie;
Nauka - to potegi klucz,

W tym moc, co wiecej umie.

I zwaz, nie popchng tego wstecz Ani pochtongq fale,

Kto umie chocby jednq rzecz,

Lecz umie doskonale.

AKTUALNOSCI PARAFIALNE

Sakrament Chrztu Swietego w lipcu i sierpniu otrzymali:
- Nadia Siuba - Chroméw - 02.07.2017

- Joanna Karczewska - Dychow - 15.07.2017
- Hanna Zofia Strzatkowska - Pradocinek - 15.07.2017
- Maja Karczewska - Dychow - 26.08.2017

W sierpniu do wiecznosci odeszli:

- $p. Genowefa Szczerbinska - Stary Zagor

- $§p. Zdzistaw Pietrzyk - Bronkow

Intencje mszalne w koSciele
w Dychowie:

WRZESIEN 2017

NIEDZIELA 03.09.2017

godz. 8.00 - w intencji

P. Bronistawa Grabowskiego

z okazji imienin

godz. 11.00 - Sp. Helena, Marcin

Beresteccy i zmarli z rodziny, $p.

Jan Bisko i zmarli z rodziny

godz. 11.00 - w intencji Anny

i Macieja Kasperowicz z okazji
1 rocznicy $lubu - od rodzicow
PONIEDZIALEK 04.09.2017
godz. 8.00 - msza Swieta na
rozpoczecie nowego roku
szkolnego

PIATEK 08.09.2017

godz. 18.00 - na uczczenie

i uwielbienie Ducha Swietego
SOBOTA 09.09.2017

godz. 17.00 - $p. Stanistaw Glaz



NIEDZIELA 10.09.2017

godz. 8.00 - §p. Wtadystawa i Jan
Saganowscy

godz. 11.00 - Sp. Jan Nowak w 34
rocznice Smierci

SRODA 13.09.2017

godz. 15.00 - w intencji Jasia
Zabczyk z okazji Sakramentu
Chrztu Swietego, jego siostrzyczki
Marysi oraz ich rodzicéw Marty

i Adriana

godz. 18.00 - Sp. Genowefa
Szczerbinska — w 30 dni po $mierci
PIATEK 15.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Jadwiga,
Franciszek Piotrowicz

SOBOTA 16.09.2017

godz. 17.00 - Sp. Barbara, Henryk
Zielinscy

NIEDZIELA 17.09.2017

godz. 8.00 - $p. zmarli z rodziny
Nowakdéw i Kukléw

godz. 11.00 - w intencji
ofiarodawcéw i sponsorow
SRODA 20.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Aniela w 2
rocznice Smierci, Sp. Wawrzyniec,
Maria, J6zef Bieleccy, $p. Anna,
Stanistaw Zakrzewscy

PIATEK 22.09.2017

godz. 18.00 - $p. Jan, Stefania
Andrzejuk, $p. Jerzy Matusewicz
SOBOTA 23.09.2017

godz. 17.00 - Sp. Michat Najdyk
NIEDZIELA 24.09.2017

godz. 8.00 - $p. Michalina, Jakub
Swierzawscy, $p. Wiadystaw
Dworak

godz. 11.00 - w intencji Moniki

z okazji 40 urodzin - od mamy

i dzieci

PONIEDZIALEK 25.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Marta Kowalska -
gregorianka

SRODA 27.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Marta Kowalska -
gregorianka

PIATEK 29.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Marta Kowalska -
gregorianka

SOBOTA 30.09.2017

godz. 17.00 - Sp. Marta Kowalska -
gregorianka

PAZDZIERNIK 2017

NIEDZIELA 01.10.2017

godz. 8.00 - $§p. Marta Kowalska -
gregorianka

godz. 11.00 - dziekczynno-
btagalna, z prosba o Boze
blogostawienstwo i dary Ducha
Swietego dla Karoliny, Kornelii i
Bartosza oraz potrzebne taski dla
ich rodzicow

Intencje mszalne w kosciele
w Bronkowie:

WRZESIEN 2017

NIEDZIELA 03.09.2017

godz. 9.30 - $p. Hubert Jagodzinski
CZWARTEK 07.09.2017

godz. 18.00 - w intencji chorych
rodzicow

NIEDZIELA 10.09.2017

godz. 9.30 - $p. Marta, Mieczystaw,
Marian, Stanistaw i zmarli

z rodziny Jabtonskich



CZWARTEK 14.09.2017

godz. 18.00 - o taske zdrowia

i Boze btogostawienistwo dla ks.
Proboszcza Marka i jego rodzicow
NIEDZIELA 17.09.2017

godz. 9.30 - $p. Stanistaw, Antonina
Mackowiak, $p. Marianna,
Stanistaw Pekacz

CZWARTEK 21.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Zdzistaw Pietrzyk
— od uczestnikdw pogrzebu
NIEDZIELA 24.09.2017

godz. 9.30 - w intencji Teresy Tracz
z okazji 80 urodzin - od dzieci,
wnukow i prawnukow

CZWARTEK 28.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Marta Kowalska -
gregorianka

PAZDZIERNIK 2017

NIEDZIELA 01.10.2017

godz. 9.30 - $§p. Marta, Leon
Ratajczak, sp. Wtadystawa, Hipolit
Luczkiewicz, Sp. Jadwiga Deminska,
$p. August Szarnowski

Intencje mszalne w kosciele
w Brzozce:

WRZESIEN 2017

NIEDZIELA 03.09.2017

godz. 12.30 - $p. Helena, Eugeniusz
Swieciccy

WTOREK 05.09.2017

godz. 18.00 - za parafian
NIEDZIELA 10.09.2017

godz. 12.30 - $p. Jan Szulc w 20
rocznice Smierci

WTOREK 12.09.2017

godz. 18.00 - za parafian
NIEDZIELA 17.09.2017

godz. 12.30 - Sp. Michat Sowa

w 1 rocznice $mierci

NIEDZIELA 24.09.2017

godz. 12.30 - $p. Jan Cybulski w 4
rocznice Smierci

WTOREK 26.09.2017

godz. 18.00 - Sp. Marta Kowalska -
gregorianka

PAZDZIERNIK 2017
NIEDZIELA 01.10.2017
godz. 12.30 - Sp. Wanda, ] 6zef
Piotrowscy i zmarli z rodziny

MODLITWA ROZANCOWA WE WRZESNIU
Intencja ewangelizacyjna: Aby nasze parafie, oZywiane duchem
misyjnym, byly miejscami, gdzie przekazuje sie wiare i daje swiadectwo
mitosci.



SANKTUARIA MARY]JNE
SANKTUARIUM SWIETA LIPKA

Sanktuarium to nazywane jest czesto
Czestochowa Potnocy. Wybudowane
w miejsce kapliczki z cudowng figurg Matki
Bozej z Dziecigtkiem, w 1687 roku. Bazylika
otoczona jest klasztornymi budynkami,
a sam ko$ciot otacza czworobok
kruzgankéw z czterema naroznymi G
kapliczkami. Uwazana  jest za ,
najpiekniejszy zabytek barokowej &
architektury  sakralnej w  Srodkowej
Europie. Kruzganki pokryte sq ||
polichromiami i freskami. W trakcie |
naszego pobytu byly akurat konserwowane | 4§ L :
i nie wszystko mozna byto zobaczy¢. | | =
Wewnagtrz bazyliki jest wysoki na 19 S SeaneaMles o
metréw ottarz a posrodku niego jasSnieje obraz matki Boej JednoSci
Chrzescijanskiej z 1640 roku.
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Wspanialym okazem s3g organy z 1719 roku z ruchomymi drewnianymi
figurami przedstawiajagcymi sceny Zwiastowania NMP. S3 one wyposazone
w 5000 piszczatek a figurki poruszajg sie. OsobiScie uwazam, Ze s3
piekniejsze od organow oliwskich. WystuchaliSmy wspaniatego koncertu
organowego i meskiego choru z Niemiec Spiewajacego pie$ni sakralne.

Wielu pielgrzymow mowi, ze podczas pobytu doznaje sie niepowtarzalnego
wyciszenia a po odwiedzinach na dtugo odczuwa sie uspokojenie i radosc.
Byto tu wiele cudownych uzdrowien a zwtaszcza wiele przypadkéw
odzyskania wzroku. Swiadcza o tym liczne wota.

W1968 roku obraz uczczono koronami papieskimi, a ceremonii dokonat
prymas Polski Stefan Wyszynski przy czym podkresli¢ nalezy, ze sumie
pontyfikalnej przewodniczyt 6wczesny arcybiskup krakowski Karol Wojtyta.

Gorgco namawiam do odwiedzenia tego sanktuarium.



PORADY OGRODNICZE NA WRZESIEN

Wrzesien w ogrodzie, to czas zbiorow
owocOw i warzyw ale tez i miesigc, w ktorym
zegnamy lato i rozpoczynamy przygotowania
ogrodu do zimy. Okoto 23 wrzes$nia nastgpi
jesienne zréwnanie dnia z nocg i ten wiasnie

dzien przyjeliSmy uwazac¢ za pierwszy dzien jesieni. Cho¢ wrzesien
w ogrodzie jest jeszcze stoneczny i ciepty, promienie stonca juz nie
dostarczajg tyle ciepta, co w sierpniu. Musimy sie liczy¢ z chtodnymi nocami
i mozliwosScig wystgpienia pod koniec miesigca porannych przymrozkow.
Zobacz jakie prace ogrodnicze we wrzesniu s3 najwazniejsze!

Wrzesien w ogrodzie owocowym jest obfitym miesigcem, gdyz mozemy
rozpoczaC zbiory jesiennych jabtek i gruszek. Zbieramy rowniez Srednio
po6zne i pdézne odmiany S$liw, wczesne odmiany winoro$li z uprawy
gruntowej, jezyny, oraz powtarzajgce odmiany truskawek i malin.

Wrzesien w ogrodzie warzywnym to takze okres zbioréw, podobnie jak
w sadzie. W tym miesigcu nalezy zakonczy¢ zbiory warzyw cieptolubnych,
takich jak ogorki (i inne dyniowate). Rozpoczynamy réwniez zbiory warzyw
korzeniowych, m.in. burakéw, marchwi, pietruszki i selera. Mozna jeszcze
zbierac niektore rosliny przyprawowe, takie jak lubczyk ogrodowy i czgber.
Do potowy miesigca mozna sia¢ buraki liSciowe na przezimowanie i wczesny
zbidér , roszponke i szpinak. JesSli wrzesien jest suchy i stoneczny, uprawy
nalezy nadal regularnie nawadniac.

Wrzesien w ogrodzie ozdobnym to czas, kiedy mozemy jeszcze podziwiaé
ostatnie kwiaty lata. Do roslin wspaniale kwitngcych we wrzes$niu zalicza sie
m. in. jezOwka purpurowa. Aby przedtuzy¢ jej kwitnienie, warto usuwac
przekwitte kwiatostany. Systematycznie usuwamy z pedéw wiedngce
kwiaty roz powtarzajacych kwitnienie. Dzieki temu zabiegowi krzewy te
rowniez beda dtuzej kwitly. Poczatek wrzesSnia to ostatni moment aby
wysadzi¢ na rabaty rosliny dwuletnie, takie jak bratki czy stokrotki.
Woweczas pieknie zakwitng na wiosne.

Trawnik we wrzesniu kosimy regularnie, najlepiej raz w tygodniu.
Wrzesien jest jeszcze miesigcem intensywnego wzrostu traw.


http://poradnikogrodniczy.pl/pliki/plikiporady/jak-i-kiedy-przycinac-maliny.jpg
http://poradnikogrodniczy.pl/jablonie.php
http://poradnikogrodniczy.pl/grusze.php
http://poradnikogrodniczy.pl/sliwy.php
http://poradnikogrodniczy.pl/winorosl.php
http://poradnikogrodniczy.pl/krzewyowoc.php#gazda
http://poradnikogrodniczy.pl/uprawa-malin-odmiany-sadzenie-pielegnacja-ciecie.php
http://poradnikogrodniczy.pl/ogorki.php
http://poradnikogrodniczy.pl/burak.php
http://poradnikogrodniczy.pl/marchew.php
http://poradnikogrodniczy.pl/ziola2.php#pietruszka
http://poradnikogrodniczy.pl/seler.php
http://poradnikogrodniczy.pl/zbior-i-przechowywanie-ziol.php
http://poradnikogrodniczy.pl/lubczyk-ogrodowy-zastosowanie-uprawa.php
http://poradnikogrodniczy.pl/ziola1.php#czaber
http://poradnikogrodniczy.pl/podlewanie.php
http://poradnikogrodniczy.pl/jezowka-purpurowa-echinacea-purpurea.php
http://poradnikogrodniczy.pl/jak-uprawiac-kwiaty-dwuletnie.php

KACIK SMAKOSZA

Papryka faszerowana miesem

Skiadniki: 4 papryki, % kg miesa
mielonego indyczego, 2 cebule,
30 dag pieczarek, 2 zabki czosnku, 30 dag
sera zoOttego, sol, pieprz, natka pietruszki,
oliwa z oliwek

Sposéb przygotowania: Rozgrzac kilka kropel oliwy z oliwek. Cebule obrag,
pokroi¢ w kostke i zeszkli¢ na oliwie. Do cebuli dorzuci¢ pieczarki pokrojone
w plasterki i razem chwile podsmazac. Przyprawic solg i pieprzem. W misce
rozdrabniamy mieso i dodajemy do niego podsmazong cebule
z pieczarkami. Dodajemy czosnek przeci$niety przez praske, posiekang
natke pietruszki, starty zotty ser i wszystko doktadnie mieszamy.
Przyprawic solg i pieprzem do smaku i zndw mieszac, najlepiej reka, przez
kilka minut. Papryke przekroi¢ na po6t, usuna¢ gniazda nasienne ze Srodka.
Natozy¢ farsz do $rodka i utozy¢ papryke w naczyniu zaroodpornym. Piec
w piekarniku w 180 stopniach przez okoto 50 minut. Przed koncem
pieczenia posypac jeszcze odrobing zottego sera.

Rumiany pieczony kalafior w rekawie

Sktadniki: Kalafior Sredniej wielkosci, vegeta lub
inna ulubiona przyprawa, 2 tyzki masta

Sposob przygotowania: Kalafiora obieramy z lisci,
delikatnie wycinamy giagb tak by kalafior zostal
w catosci. Kalafior kwadrans moczymy wodzie
z octem. Nastepnie ptuczemy. Kalafiora nacieramy
przyprawami i mastem. Wktadamy do rekawa. Pieczemy w 200 stopniach
okoto 15 minut, az zacznie sie rumieni¢. Upieczonego kalafiora podajemy
jako dodatek do dania gtéwnego.

Szarlotka krucha

Sktadniki: Ciasto: 4 szklanki maki, tyzeczka
proszku do pieczenia,szklanka cukru pudru, 1 %
kostki masta, kostka tutaj - 250g), 6 duzych
zottek, 2 tyzki gestej kwasnej Smietany.

Nadzienie: 8 kwaskowatych jabtek, obranych, pokrojonych na poétplasterki,
% szklanki wody, 1 szklanka cukru, 2 tyzeczki cynamonu, 2 tyzki maki
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ziemniaczanej, 3 tyzki soku z cytryny, 3 tyzki tartej buiki, cukier puder do
posypania

Przygotowanie :

Ciasto: Make, cukier puder i proszek do pieczenia przesia¢ do duzej miski.
Masto pokraja¢ na mate kawatki, doda¢ do maki i posieka¢, az masa bedzie
grudkowata, doda¢ zoéttka i kwasng Smietane i wyrobi¢ ciasto. Ciasto
podzieli¢ na pét zawing¢ w folie i schtodzi¢ co najmniej godzine lub dituze;.

Nadzienie: Pokrajane jabtka umiesci¢ w rondelku, doda¢ wode i dusic
przykryte okoto 15 minut, nie miesza¢. Doda¢ cynamon i cukier, lekko
wymieszac. Make ziemniaczang zmieszac z sokiem cytrynowym, doda¢ do
masy jabtkowej i dusic¢ jeszcze przez 2 minuty. Masa powinna by¢ bardzo
gesta, ale nie rozgotowana. Rozgrza¢ piekarnik do 180°C. Forme (34cm x
23cm) posmarowac mastem i zetrze¢ do niej na tarce jedng cze$SC ciasta.
Lekko wgnies¢ ciasto, tak aby powierzchnia byta raczej jednolita i podpiec
w piekarniku przez okoto 8 minut. Wyja¢ z piekarnika, lekko przestudzic,
posypac tartg butkg wytozy¢ na to nadzienie jabtkowe i zetrze¢ na nie druga
czeSC ciasta. Piec okoto godziny, az powierzchnia tadnie sie zrumieni.
Lekko przestudzi¢, posypa¢ cukrem pudrem. Pyszna zaréwno ciepta jak
i zimna.

Tarta z budyniem i malinami

Skladniki na Kkruchy spdd: 190 g maki pszenne;j,
40 g cukru pudru, szczypta soli, 100 g masla,
zimnego, 1 tyzka kwasnej Smietany 18%, 1 zéttko.
Make przesia¢, doda¢ masto, posieka¢ szybko nozem
do momentu, Kkiedy ciasto bedzie przypominac
kruszonke. Doda¢ zéttko, cukier, sél, kwasna
Smietane iszybko zagnies¢ (mozna réwniez zmiksowaé w malakserze).
Z ciasta uformowac kule, owing¢ ja folig spozywcza, schtodzi¢ w lodéwce
przez 30 - 60 minut minut.

Forme na tarte o Srednicy 24 cm posmarowa¢ mastem i oproszy¢ maka
pszenna. Schtodzone ciasto rozwatkowac na grubos$¢ okoto 3 mm i wytozy¢
nim forme. Ponownie schtodzi¢ w lodowce przez 30 minut. Schtodzone
ciasto oprdészy¢ magka pszenng, wytozy¢ na nie papier do pieczenia,
nastepnie na papier wysypac kulki ceramiczne, ktore obcigza ciasto (moze
by¢ tez fasola, ryz). Piekarnik nagrza¢ do 2202C. Obnizy¢ temperature
piekarnika do 2002C, wstawi¢ ciasto i podpiec przez 15 minut. Nastepnie
forme wyja¢ z piekarnika, usung¢ papier z obcigzeniem, wstawic
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z powrotem do piekarnika i piec dodatkowe 8 - 10 minut, do zarumienienia
i wypieczenia spodu. Wyja¢, wystudzic.

Domowy budyn waniliowy: 500 ml mleka, 1 tyzeczka pasty z wanilii lub
2 tyzeczki ekstraktu z wanilii lub ziarenka z 1 laski wanilii, 5 zo6ttek, 80 g
cukru,30 maki pszennej,35 g skrobi ziemniaczanej. W wiekszym garnuszku
zagotowac mleko z wanilig. Doprowadzi¢ do wrzenia i natychmiast odstawi¢
na bok. Cukier utrzec¢ z z6ttkami do otrzymania jasnego, puszystego kremu
(np. mikserem z trzepaczkami ubijania biatek), wsypa¢ wymieszane maki
i dalej miksowa¢, az do uzyskania gtadkiej pasty. Doda¢ 100 ml wrzacego
mleka i zmiksowac. Otrzymang mieszanke wla¢ do ugotowanego mleka,
wymieszac. Postawi¢ na palnik (Srednia moc) i zagotowaé, caty czas
mieszajgc. 0d momentu zagotowania gotowac okoto 1 minuty, mieszajac, do
zgestnienia kremu. Zdja¢ z palnika i wystudzi¢ - przykry¢ folig spozywcza
w taki sposob, by dotykata kremu (nie mieszajac).

Ponadto: 500 g malin, 3 tyzki dzemu z malin i granatéw, ziarenka z potowy
granatu, cukier puder do oproszenia

Wykonanie: Kruchy upieczony sp6d posmarowal¢ dzemem.Krem
budyniowy przetozy¢ do rekawa cukierniczego z okragla szeroka tylka.
Wytozy¢ réwng warstwg na dzem. Na kremie budyniowym pouktadac
maliny, wysypac ziarenka granata. Schtodzi¢ przez 2 - 3 godziny w lodoéwce.
Przed podaniem oproészy¢ cukrem pudrem.

Smacznego!!!

Miesiecznik Parafii p.w. Mitosierdzia Bozego w Dychowie-

]TeozbuieUfam wydarzenia religijne i spoteczne, intencje mszalne, ogtoszenia,
informacje

Wydawca Parafl.alny Qddzzai Akcji Katolickiej - redagujqg cztonkowie
pod kierunkiem Prezesa

Wspétpraca Proboszcz Parafii

Naktad 120 egzemplarzy

Materiaty do gazetki mozna przesyta¢ na adres e-mail: A.Kaster@wp.pl.

Wszelkie zapytania mozna sktada¢ na Plebanii lub w KoSciele.
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