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BOZE NARODZENIE - WYJATKOWY CZAS...
CZAS ZE SWIETA RODZINA

Cho¢ w grudniu ocieramy sie tak blisko o najwieksze Misterium
w  dziejach ludzkosci, ' istnieje niebezpieczenistwo, Ze przejdziemy
obojetnie obok Niego...

Boze Narodzenie to co$ wiecej niz wigilijny stét, kapusta z grzybami, karp
w galarecie czy tradycyjny makowiec. To nawet coS wiecej niz ciepta
rodzinna atmosfera i choinkowe prezenty. To przede wszystkim dotkniecie
Tajemnicy Wcielenia, a Betlejem to najwieksza lekcja mitosci, pokory.
i radosci. |

Jednak w przedswigtecznym zamieszaniu bardzo tatwo mozna o0 czyms$
zapomnie¢. W. pospiechu uktadamy liste potraw, szukamy przepisow,
robimy zakupy, zgodnie ze wskazaniami zawartymi\w bozonarodzeniowych
reklamach. '

Sprzedawcy samochodow przebrani za Swietomikoetajkowe skrzaty, reklama
popularnego proszku do pfania wySpiewana na‘/ melodiq-“znanej koledy,
bozonarodzeniowa wersja mlecznej czekolady[z-szdﬁkq nq opakowaniu],
aniotek zachecajacy do zakupu choinki po prdr.njocyjn'ej cenie i wiele
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podobnych zabiegéw handlowcoéw i specjalistow od reklamy nie pozwolg
nikomu zapomnie¢ o zblizajacych sie Swietach Bozego Narodzenia. Od taka
handlowa wersja Adwentu. Czasem mozna zastanowic sie, czy w niedalekiej
przysztosci nie zobaczymy w ostupieniu reklamy np: betlejemskiego osiotka,
zachecajgcego zabawnie do zakupu tradycyjnego salami ?! Wszystko
mozliwe ...

Czy to jednak ma co$ wspodlnego z Bozym Narodzeniem ? Czy to cata prawda
o tych $wietach ? Jak przezy¢ je ze Swieta Rodzing i czy taka podréz w czasie
mozliwa ?

7 pewnoécia tak. Przede wszystkim widzimy, , Ze Swieta Rodzina byla tak
naprawde, mowiagc dzisiejszym jezykiem, "normalng” rodzing. Ta rodzina -
Maryja i J6zef - bedg patrze¢, jak ich Syn rozwija sie, jak wzrasta w madrosci
u Boga i u ludzi.

W réznych momentach nieobca Jej byta bieda, trudnos$ci materialne czy
wrecz przesSladowanie.

Jozef i Maryja podjeli nietatwy trud wychowania dziecka, co do ktorego
dawni i wspétczesni prorocy nie mieli watpliwosci, ze jest Kims$ niezwykiym.
Jesli mimo tego owa "normalno$¢” odczytujemy. Swieta Rodzina staje sie dla
naszych rodzin waznym punktem odniesienia. Pokazuje, co jest
najwazniejsze w zyciu rodzinnym; przyjecie dziecka jako daru Bozego,
wzajemna odpowiedzialnos¢ za zycie i los cztonkow rodziny, praca rodzicow
na rzecz dzieci, aby miaty zapewnione $rodki do rozwoju i w koncu caty
wysitek wychowania , rozumianego jako towarzyszenie dziecka w jego
wzrastaniu. To wszystko mozna zamkna¢ w jednym stowie mi to$ ¢. Bo
Swieta Rodzina promieniuje mito$¢1ia.. A jak jest w Twojej rodzinie
Czytelniku?

Rodzina w ciggu ostatnich dziesigtkéw lat ulegta o wiele wiekszym
przemianom niz na przestrzeni ostatnich stuleci. Bierze jg w obrone Kosciot.
Potwierdza to encyklika papieza Leona XII, wiele na ten temat mowi Sobér
Watykanski II i kolejni papieze, w tym chyba najwiecej nasz Jan Pawet I,
ktory widziat w rodzinie ostoje bytu narodowego i spotecznego. Bardzo
duzo temu zagadnieniu poswiecono podczas naszego II Kongresu Akcji
Katolickiej w Krakowie we wrze$niu tego roku, a ostatnio od 4 do 25.X.



obradowato w Watykanie XIV Zwyczajne Zgromadzenie Ogdlnego Synodu
Biskupéw nt. "Powotania i misji rodziny w KoSciele i $wiecie
wspbétczesnym”, na ktérym stwierdzono, ze od rodziny zalezy przysztos¢
ludzkosci. Natomiast papiez Franciszek na zakonczenie tego Synodu
w homilii zachecal do "..poszukiwania drog, jakie Ewangelia wskazuje
naszym czasom, aby gtosic¢ tajemnice mitosci rodziny ..."

Zakonczmy wiec nasze rozwazania o rodzinie wierszem W. Damiana, ktéry
pisat przed laty:

Szczescie rodziny - to nie ztoto, klejnoty,
paradne suknie ani l[imuzyny,
nie ilos¢ zabaw, gdy w domu zgryzoty,

ani pijanstwo w Swieta, w imieniny.

Szczescie rodziny - to mitos¢ wzajemna,
spokdj domowy, serca przywiqzanie,
to rados¢ stata, cho¢ praca brzemienna,

ufnosc¢, szacunek i niepokalanie.

Szczescie rodziny - to uSmiech matczyny,
gteboka radosc¢ - gdy dziecko niewinne &
umie przeprosic za psoty i winy -

i co dzien lepsze, milsze i uczynne.

Szczescie rodziny - to ojca staranie,
dbatos¢ o wszystkich, jak o samego siebie,
to mitosc¢ dzieci i takie kochanie,

ze Chrystus patrzqc, btogostawi w niebie



AKTUALNOSCI PARAFIALNE

Sakrament malzenstwa
w listopadzie:

Relewicz Sandra i Robert
Zienkiewicz - 14.11.2015

Do wiecznosSci w listopadzie
odeszli:
$p. Stanistawa Sobska z Bronkowa

Intencje mszalne w kosciele
w Dychowie:

GRUDZIEN 2015

NIEDZIELA 06.12.2015

godz. 8.00 - $p. Stefania i Stanistaw
Grabowscy

godz. 11.00 - $p. Mikotaj
Grabowski

WTOREK 08.12.2015

godz. 17.00 - za calg wspolnote
parafialng z racji rozpoczecia Roku
Mitosierdzia

SRODA 09.12.2015

godz. 17.00 - §p. Roman, Marianna,
Ewa

PIATEK 11.12.2015

godz. 17.00 - o dary i taski Ducha
Swietego

SOBOTA 12.12.2015

godz. 17.00 - w intencji Aleksandry
z okazji imienin oraz w intencji jej
rodziny

NIEDZIELA 13.12.2015

godz. 8.00 - $p. Helena, Jan,
Mirostaw Koropczuk

godz. 11.00 - $p. Helena Rytwinska
w 35 rocznice Smierci, $Sp. Antoni

i Jozef i zmarli z rodziny

PONIEDZIALEK 14.12.2015
godz. 17.00 - $p. Kazimierz Chyta
PIATEK 18.12.2015

godz. 10.00 - wolna intencja
SOBOTA 19.12.2015

godz. 17.00 - w intencji Kamili

z okazji 18 urodzin - od ojca
chrzestnego z rodzing
NIEDZIELA 20.12.2015

godz. 8.00 - $p. Maria i zmarli

z rodziny

godz. 11.00 - $p. Stefania
Pasternak, Aurelia Bochonos,
Kazimierz Nowosielski, Jan Kot
SRODA 23.12.2015

godz. 10.00 - $p. Mieczystaw
Gulczynski w 16 rocznice $mierci,
Sp. Stefania i Stefan Gulczynscy
CZWARTEK 24.12.2015

godz. 24.00 - za parafian
PIATEK 25.12.2015

godz. 11.00 - w intencji Jolanty

i Andrzeja z okazji 30 rocznicy
Slubu

SOBOTA 26.12.2015

godz. 8.00 - $p. Andrzej Mroczyk
godz. 11.00 - $p. Helena i Jan
Siedziako - od corek z rodzinami
NIEDZIELA 27.12.2015

godz. 8.00 - $p. Wtadystawa, Julian,
Tadeusz Tomczak

godz. 11.00 - w intencji Jadwigi

i Ryszarda Daniel z okazji 50
rocznicy Slubu - od dzieci

godz. 11.00 - w intencji Bronistawy
i Tadeusza Ozga z okazji 45
rocznicy slubu



SRODA 30.12.2015
godz. 17.00 - $p. Stanistawa

Tumitowicz i Sp. Zofia Myszczyszyn

CZWARTEK 31.12.2015
godz. 17.00 - dziekczynno-
przebtagalna

STYCZEN 2016

PIATEK 01.01.2016

godz. 11.00 - o Boze
blogostawienstwo w Nowym Roku
dla catej rodziny Giruc

godz. 15.00 - dziekczynno-
btagalna, z podziekowanie za
otrzymane taski w minionym roku
z prosba o Boze btogostawienstwo
w Nowym Roku

SOBOTA 02.01.2016

godz. 10.00 - $p. Wiadystaw
Grabowski - gregorianka 1
NIEDZIELA 03.01.2016

godz. 8.00 - $p. Wiadystaw
Grabowski - gregorianka 2

godz. 11.00 - $p. Urszula, Alojzy,
Krystyna, Jerzy

Intencje mszalne w kosciele
w Bronkowie:

GRUDZIEN 2015
NIEDZIELA 06.12.2015
godz. 9.30 - $p. Bronistawa, J6zef,

Anna, Tadeusz, Jerzy Napieralscy
CZWARTEK 10.12.2015

godz. 17.00 - $p. Stanistawa Sobska

- 30 dni po pogrzebie
NIEDZIELA 13.12.2015

godz. 9.30 - $p. Wiadystawa,
Hipolit L.uczkiewicz, §p. Marta,
Leon Ratajczak

CZWARTEK 17.12.2015

godz. 17.00 - o zdrowie i Boze
blogostawienstwo dla rodziny
Klinik

NIEDZIELA 20.12.2015

godz. 9.30 - $p. Jadwiga Jabtonska
w 4 rocznice $mierci i zmarli

z rodziny

CZWARTEK 24.12.2015

godz. 22.30 - wolna intencja
PIATEK 25.12.2015

godz. 9.30 - o Boze
btogostawienstwo i taske zdrowia
dla rodziny Franaszek

SOBOTA 26.12.2015

godz. 9.30 - $p. Stanistawa

i Franciszek Sobscy

NIEDZIELA 27.12.2015

godz. 9.30 - $p. Stanistaw
Mackowiak w 6 rocznice Smierci

STYCZEN 2016

PIATEK 01.01.2016

godz. 9.30 - w intencji Kamila

z okazji 1 urodzin o Boze
btogostawienstwo i taske zdrowia
NIEDZIELA 03.01.2016

godz. 9.30 - $p. Stanistawa,
Franciszek Sobscy i $p. Bozena
Siuda

Intencje mszalne w kosciele
w Brzozce:

GRUDZIEN 2015

NIEDZIELA 06.12.2015
godz. 12.30 - $p. Regina, Anna
PONIEDZIALEK 07.12.2015
godz. 17.00 - wolna intencja



NIEDZIELA 13.12.2015 NIEDZIELA 27.12.2015

godz. 12.30 - $p. Julian, Zofia godz. 12.30 - za parafian
Gagatuszko STYCZEN 2016

WTOREK 15.12.2015 PIATEK 01.01.2016

godz. 17.00 - za parafian godz. 12.30 - o Boze

NIEDZIELA 20.12.2015 btogostawienstwo w Nowym Roku
godz. 12.30 - $p. Bolestaw, J6zefa w rodzinie Kowal, Kamyszek i
Stelmach Brycko

CZWARTEK 24.12.2015 NIEDZIELA 03.01.2016

godz. 21.00 - wolna intencja godz. 12.30 - dziekczynna za
PIATEK 25.12.2015 wszystkie otrzymane taski z prosbg
godz. 12.30 - $p. Jan, Stanistawa, o dalsze Boze btogostawienstwo w
Stanistaw Szulc Nowym Roku w rodzinie Stelmach

SOBOTA 26.12.2015
godz. 12.30 - $p. Stanistaw, J6zefa
Kowalscy i zmarli z rodziny

AKTUALNOSCI POAK

BISKUP TADEUSZ LITYNSKI
PROMOWANY NA URZAD BISKUPA DIECEZJALNEGO

Nuncjatura Apostolska
w Polsce

KOMUNIKAT
Ojciec Swiety Franciszek:

1. Przyjgt rezygnacje ksiedza biskupa Stefana Regmunta z postugi biskupa
zielonogorsko-gorzowskiego, ztozonq zgodnie z kan. 401 § 2 Kodeksu Prawa
Kanonicznego.

2. Mianowat biskupem zielonogorsko-gorzowskim dotychczasowego biskupa
pomocniczego tej diecezji Tadeusza Litynriskiego.

Warszawa, 23 listopada 2015 roku. +Celestino Migliore
Nuncjusz Apostolski
(za www.episkopat.pl)



http://www.episkopat.pl/

Dotychczasowy biskup diecezji zielonogorsko-gorzowskiej Stefan Regmunt
ztozyl rezygnacje zgodnie z kanonem 401 § 2 Kodeksu Prawa Kanonicznego
- ze wzgledu na stan zdrowia. Biskupem jest ponad 20 lat. Postuge biskupa
diecezjalnego petit od 2008 roku. W maju br. pisat do diecezjan: ,Z gtebi
serca dziekuje Bogu za dar szczegolnego powolania w KosSciele
Chrystusowym i za wszelkie otrzymane taski. Dziekuje tez Ojcu Swietemu za
zrozumienie i przyjecie mojej prosby o zwolnienie z pelnionego urzedu.
Moja wdzieczno$¢ wyrazam rowniez wobec rodziny diecezjalnej za kazdy
wyraz zyczliwosci i wspotpracy w postudze zbawienia”.

Decyzja Papieza nowym biskupem diecezji zielonogdérsko-gorzowskiej zostat
bp Tadeusz Litynski. Nastepca bp. Regmunta ma 53 lata, a od trzech lat jest
biskupem. W-czeSniej byt proboszczem parafii pw. Chrystusa Kroéla
w Gorzowie Wielkopolskim, gdzie m.in. zainicjowal splywy kajakowe
wiodace szlakiem Jana Pawta II. Obecnie w Konferencji Episkopatu Polski
petni funkcje cztonka Komisji ds. Polonii i Polakéw za Granicg oraz delegata
ds. duszpasterstwa pracownikow leSnictwa, gospodarki wodnej i ochrony
Srodowiska. Jego dewizga biskupig sg stowa ,Adveniat Regnum Tuum”
(Przyjdz Krolestwo Twoje).

Biskup Tadeusz Litynski urodzit sie 14 czerwca
1962 roku w Kozuchowie. Po ukonczeniu Technikum
Elektronicznego w Zielonej Goérze, w 1982 roku
wstgpit do Gorzowskiego Wyzszego Seminarium
Duchownego w Goscikowie-Paradyzu. Swiecenia
kaptanskie przyjalt 5 czerwca 1988 roku z rak
owczesnego biskupa zielonogoérsko-gorzowskiego
Jozefa Michalika. 18 maja 1999 roku obronit prace
magisterska i licencjacka z prawa kanonicznego na
Akademii Teologii Katolickiej. Pracowat jako
wikariusz w parafii pw. $w. Barttomieja w Otoboku
(1988-1990) i parafii pw. NMP Krélowej Polski w
Gtogowie (1990-1993). Przez nastepne siedem lat
petnit funkcje notariusza Sadu KosScielnego w Gorzowie Wielkopolskim.
W roku 2000 zostat mianowany proboszczem parafii pw. NajSwietszej
Trojcy w Ochli k. Zielonej Gory, a szeS¢ lat pozniej — proboszczem parafii pw.
Chrystusa Kréla w Gorzowie Wielkopolskim. Od 2009 roku byt kanonikiem
honorowym kapituty katedralnej, od 2011 roku - wikariuszem biskupim,
cztonkiem Rady Kaptanskiej i Rady Konsultoréw. W styczniu 2012 roku
zostat odznaczony godnoscia kapelana Jego Swiatobliwoéci Benedykta XVI.




28 kwietnia 2012 roku Ojciec Swiety Benedykt XVI mianowat ks. Tadeusza
Litynskiego biskupem pomocniczym diecezji zielonogoérsko-gorzowskiej,
przydzielajgc mu stolice tytularng Cemeriniano. Konsekracja biskupia miata
miejsce 16 czerwca 2012 roku. Sakry biskupiej udzielil nuncjusz apostolski
w Polsce abp Celestino Migliore, a wspotkonsekratorami byli metropolita
szczecinsko-kamienski abp Andrzej Dziega i ordynariusz diecezji
zielonogorsko-gorzowskiej bp Stefan Regmunt.

23 listopada 2015 roku Ojciec Swiety Franciszek mianowat bp. Tadeusza
Litynskiego biskupem diecezjalny.

Piernikowe Serca

Juz po raz trzeci Parafialny Oddziat Akcji Katolickiej przy naszej Parafii
organizuje przedswiqtecznq akcje ,Piernikowe Serca”. Zapraszamy wszystkie
chetne dzieci i mtodziez do pomocy w dekorowaniu upieczonych przez
cztonkow POAK serc, w sobote 19 grudnia 2015 r. o godz. 11:00 do salki na
Plebanii. Gotowe serca bedq rozprowadzane w naszych kosciotach w niedziele
20 grudnia 2015 r.

V Festiwal Koled i Pastoratek

Zapraszamy wszystkie spiewajqgce pociechy do udziatu w VI Festiwalu Koled
i Pastoratek, ktory tradycyjnie odbedzie sie w naszym Kosciele Parafialnym
pod koniec stycznia. Przypominamy, ze w Festiwalu biorqg udziat solisci, ktorzy
przygotowujq do wykonania jednq tradycyjnq kolede oraz jeden dowolny
utwor o tematyce bozonarodzeniowe;.

Spotkanie POAK

W poniedziatek 7 grudnia 2015 r. o godz. 18:00 w salce na Plebanii odbedzie
sie organizacyjno - formacyjne spotkanie cztonkéw POAK. Na to spotkanie
zapraszamy rowniez naszych sympatykow i osoby, ktore chcq wstqpic do AK.



Grom, btyskawica!
Stan sie, stato;
Matkq dziewica,
Bég ciato!

Adam Mickiewicz

¥ | ol ‘ Drodzy Parafianie!

Na nadchodzqce Swieta Bozego Narodzenia zyczymy Wam, aby
Nowonarodzony Chrystus obudzit w nas to, co jeszcze uspione, ozywit to, co juz
martwe; niech swiatto Jego stowa prowadzi nas przez zycie do wiecznosci!

POAK w Dychowie

Swieta Barbara, dziewica i meczennica

Nie wiemy doktadnie ani kiedy, ani w jakich okolicznosciach sw. Barbara
z Nikomedii poniosta smieré¢. Przypuszcza sie, Ze zapewne ok. roku 305,
kiedy nasilenie przesladowan za panowania cesarza Maksymiana
Galeriusza (305-311) bylo najwieksze. Nie znamy rowniez miejscowosci,
w ktérej Swieta zyta i oddata zycie za Chrystusa. PéZniejszy jej Zywot jest
utkany legenda. Wedtug niej byta piekng corka bogatego poganina Dioskura
z Heliopolis w Bitynii (Azja Mniejsza). Ojciec wystat ja na nauke do
Nikomedii. Tam zetkneta sie z chrze$cijanistwem. Prowadzita orespondencje
z wielkim filozofem i pisarzem Orygenesem z Aleksandrii. Pod jego
wpltywem przyjeta chrzest i zlozyta slub czystosci. Ojciec dowiedziawszy sie
o tym, pragngc wyda¢ ja za maz i ztamac¢ opdr dziewczyny, uwiezit jg
w wiezy. Jej zdecydowana postawa wywotata w nim wielki gniew. Przez
pewien czas Barbara byta gtodzona i straszona, zeby wyrzec sie wiary. Kiedy
to nie poskutkowato, ojciec zaprowadzit jg do sedziego i oskarzyl. Sedzia
rozkazat najpierw Barbare ubiczowa¢, jednak chtosta wydata sie jej jakby
muskaniem pawich pior. W nocy miat ja odwiedzi¢ aniot, zaleczy¢ jej rany
i udzieli¢ Komunii $w. Potem sedzia kazal Barbare bi¢ maczugami, przypalac
pochodniami, a wreszcie obcigc jej piersi. Chciat jg w takim stanie pognac
ulicami miasta, ale wtedy zjawil sie aniot i okryl jej cialo biatg szata.
Wreszcie sedzia zrozumiat, ze torturami niczego nie osiggnie. Wydat wiec
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wyrok, by Scig¢ Barbare mieczem. Wykonawca tego wyroku miat sie stac
ojciec Barbary, Dioskur. Podobno ledwie odlozyt miecz, zginat razony
piorunem. Barbara poniosta meczenska smier¢ w Nikomedii. By¢ moze tak
nietypowa $mier¢, zadana rekg wtasnego ojca, rozstawita cze$¢ Sw. Barbary
na Wschodzie i na Zachodzie. Zywoty jej ukazaly sie w jezyku greckim,
syryjskim, koptyjskim, ormianskim, chaldejskim, a w wiekach srednich we
wszystkich jezykach europejskich. W wieku VI cesarz Justynian sprowadzit
relikwie $Sw. Barbary do Konstantynopola. Stad zabrali je Wenecjanie
w 1202 roku do swojego miasta, by przekazac¢ je z kolei pobliskiemu
Torcello, gdzie znajdujg sie w koSciele $w. Jana Ewangelisty. Rowniez
w  Polsce kult $§w. Barbary byl zawsze bardzo zywy. Juz
w modlitewniku Gertrudy, corki Mieszka II (XI w.), wspominana jest pod
datg 4 grudnia. Pierwszy koSciot ku jej czci wystawiono w 1262 r.
w Bozygniewie koto Srody Slaskiej. Poza Polska $w. Barbara jest darzona
wielka czcig takze w Czechach, Saksonii, Lotaryngii, potudniowym Tyrolu,
a takze w Zagtebiu Ruhry. W Nadrenii uwazana jest za towarzyszke sw.
Mikotaja - warto wiedzie¢, ze w wielu miejscach to wtasnie ona obdarowuje
dzieci prezentami. Jako patronke dobrej Smierci czcili Sw. Barbare przede
wszystkim ci, ktorzy na S$mier¢ nagla i niespodziewang s3a najbardziej
narazeni: gornicy, hutnicy, marynarze, rybacy,
zotnierze, kamieniarze, wiezniowie itp. Polecali
sie jej wszyscy, ktorzy chcieli sobie uprosic
u Pana Boga S$mier¢ szczesliwa. W Polsce
istnialo nawet bractwo Sw. Barbary, patronki
dobrej $mierci. Nalezal do niego $w. Stanistaw
Kostka. Nie zawiddt sie. Kiedy znalazl sie w
Smiertelnej chorobie na tozu bolesci,
a wiasciciel wynajetego przez Kostkow domu
nie chciat jako zaciekly luteranin wpuscic
kaptana z Wiatykiem, wtedy zjawita mu sie Sw.
Barbara i przyniosta Komunie Swietg. Barbara
jest ponadto patronka archidiecezji katowickiej,
Edessy, Kairu; architektéw, ciesli, dzwonnikow,
kowali, ludwisarzy, murarzy, szczotkarzy,
tkaczy, wytworcow sztucznych ogni, zolierzy
(szczegdblnie artylerzystow i zatég twierdz). Jest
jedna z Czternastu Swietych Wspomozycieli.

P
Bl

Zrodto: brewiarz.pl
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PORADY OGRODNICZE NA GRUDZIEN

Coraz krotszy dzien i nizsze temperatury nie zachecajg do wizyt w ogrodzie.
Wiekszo$¢ prac powinna by¢ juz zakonczona a ros$liny przygotowane do
zimy. Grunt moze by¢ juz trwale zamarzniety i okresowo moze utrzymywac
sie pokrywa $niezna. W grudniu z reguly zapominamy o ogrodach a nasze
mysli wedruja ku Swietom Bozego Narodzenia. Cho¢, jak przeczytasz
ponizej, dla najwiekszych zapalencéw znajdzie sie sporo pracy w ogrodzie!
A warto zaglada¢ do ogrodu gdyz moga go ozdabiaC oszronione lub
os$niezone korony drzew i krzewodw, pieknie przebarwione na czerwono
pedy dereni, pozostawione owocostany dzikich réz, berberyséw i jarzebiny.

Sad, drzewa i Kkrzewy owocowe. Zagladamy do przechowywanych
w  piwnicy owocéw. Te najbardziej dojrzate zabieramy do spozycia,
a egzemplarze gnijace wyrzucamy. Dogladamy czy wykonane w listopadzie
zabezpieczenia przed mrozem i wiatrem nie zostaty uszkodzone przez wiatr
i deszcze. Jezeli kopczyki wykonane woko6t pni drzew i krzewow zostaty
rozmyte, usypujemy je ponownie. Aby zapobiec pekaniu kory i powstawaniu
ran zgorzelinowych, juz pod koniec grudnia mozemy wykonac bielenie pni
drzew owocowych. Nalezy takze zabezpieczy¢ Kkore drzew przed
uszkodzeniami przez gryzonie i zajgce. Ochrone stanowi¢ mogg min.
plastykowe koszulki zakladane na pnie cienkich drzewek. Mozemy tez
rozsypac zatrute ziarno, ktére koniecznie umies¢my w specjalnych rurkach
lub ptytkich zagtebieniach aby nie stato sie tupem ptakéw. Kora moze by¢
tez obgryzana przez sarny. W celu odstraszenia saren zaleca sie zawieszac
na wysokosci 1 m mydelka toaletowe zawiniete w papier. Niezaleznie od
podjetych dziatan zapobiegawczych, trzeba kontrolowa¢ stan drzew
w sadzie przez catg zime. Zniszczenia i odarcia kory przez zwierzeta, a takze
podtuzne pekniecia kory na pniu drzew lub grubszych konarach, zobaczysz
gotym okiem. Uszkodzone miejsca posmaruj mascig ogrodnicza (np.
Funaben 03 PA). Od nastepnego miesigca bedzie mozna rozpoczac¢ ciecie
drzew owocowych, dlatego tez warto sie do tego przygotowac i sprawdzic¢
w jakim stanie jest nasz sprzet do ciecia. Czy noze i sekatory nie sg
uszkodzone, zardzewiate i nie wymagaja konserwacji lub wymiany na
nowe?

Drzewa i krzewy ozdobne liSciaste. Regularnie sprawdzamy okrycie na
roSlinach wrazliwych na mroéz. To szczegdlnie wazne, gdy pogoda jest
mrozna i wietrzna, bo wtedy pedy s3g bardziej narazone na przemrozenie.
Przy temperaturach ponizej -10°C warto okry¢ rosliny dodatkowg warstwa
agrowtokniny, stomy czy papieru. Gdyby gatezie ztamaty sie pod ciezarem
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Sniegu, jak najszybciej wyréwnujemy rany ostra pitg i zabezpieczamy mascia
ogrodnicza, aby zmniejszy¢ powierzchnie, przez ktérg mroz moze wnika¢ do
gtebiej potozonych tkanek.

Iglaki. Moda na dekorowanie ogrodowych choinek lampkami i ozdobami
Swigtecznymi, niesie pewne dla nich zagrozenia. Warto zatem przestrzegac
kilku zasad. Ozdoby nie moga by¢ ciezkie. Wieszamy je na grubszych
gatazkach, ktore sie nie ztamig. Wybieramy drobne elementy, bo te o duzej
powierzchni silnie poruszajg sie na wietrze i moga powodowac uszkodzenia
gatezi. Lampki wieszamy tak, by nie nagrzewac zbytnio gatgzek i igiet.
Instalacja musi by¢ dopuszczona przez producenta do stosowania na
zewnatrz i odpowiednio zabezpieczona przed wilgocig. Korony drzew
i krzewow iglastych warto obwigza¢ sznurkiem - w ten sposéb
zabezpieczymy konary i gatezie przed wytamaniem pod ciezarem $niegu.
W razie opadéw mokrego $niegu jak najszybciej strzgsamy go z roslin, aby
nie znieksztatcal gatgzek.

Byliny. Przynajmniej raz w miesigcu przegladamy przechowywane bulwy
i karpy. Gnijgce i porazone przez plesni usuwamy, pozostate w razie potrzeby
spryskujemy preparatem grzybobdjczym. Gdyby przyszty silne mrozy,
a $nieg nie spadt, koniecznie poprawiamy i uzupeilniamy okrywy na
rabatach.

Trawnik. Przy odsSniezaniu Sciezek i placykéw unikajmy zrzucania zbyt
duzych iloSci $niegu na trawnik, bo pod jego ciezarem murawa Zle zimuje.
Bardzo niekorzystne jest roOwniez intensywne udeptywanie zmarznietej
trawy, bo wiosng mogg sie w tych miejscach pojawi¢ tyse placki.
Zrezygnujmy z posypywania $ciezek solg (albo robmy to bardzo oszczednie),
bo trawa (i wiekszo$¢ innych roslin) jest wyjatkowo wrazliwa na zasolenie.
Zamiast soli stosujmy piasek lub popiét z kominka, ktéore na pewno nie
zaszkodza roslinom.

Warzywnik. Na poczatku miesigca nalezy wykonal ostatnie prace
porzadkowe na dziatce. Pamietaj aby po ich zakonczeniu wyczysci¢
i zakonserwowac narzedzia ogrodnicze. Zagony, na ktérych rosng warzywa
Z siewu jesiennego, zimujgce w gruncie (satata, szpinak, roszponka, cebula,
koper) wymagaja ostoniecia przed mrozem i wiatrami. Jezeli zima jest
bez$niezna, warto zastosowacC okrycie podwoOjng warstwg zimowej
wtékniny lub materiatlami naturalnymi - li§¢mi, stoma lub gatgzkami igliwia.
Pietruszka, seler i trybula nie znoszg mrozu. Nalezy je przenies¢ do zimnego
inspektu, ktory przykrywamy matg z trzciny. Systematycznie zbieramy
warzywa odporne na niskg temperature - kapuste brukselska, jarmuz,
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roszponke oraz pora, pietruszke i pasternak, ktére nalezy wykopac¢ przed
zamarznieciem gleby. Jezeli jesienia nie zastosowaliSmy nawozenia
obornikiem, mozemy to zrobi¢ zima. Rozsypujemy go na zagony cienka
warstwg i pozostawiamy do czasu, az warunki pogodowe pozwolg na
wkopanie go w glebe. Pamietaj, iz grubos$¢ okrywy $nieznej ma bardzo duze
znaczenie dla gtebokosSci zamarzania gleby. Jezeli zima jest bezsSniezna,
zapobiegaj zamarzaniu gleby poprzez rozktadanie na jej powierzchni lisci
lub stomy. Na tak chronionym stanowisku, w przysztym sezonie bedziesz
moégl prowadzi¢ uprawy pod tunelami niskimi, zatozy¢ inspekt lub
rozsadnik. Jezeli nie masz zaufania do "zieleniny" kupowanej w sklepie,
mozesz sprobowacl pedzi¢ niektére warzywa samodzielnie. W tym celu
w skrzynce na oknie posadz korzenie pietruszki i selera (nie mogg by¢ zbyt
mocno przyciete z gory), cebule lub kepy szczypiorku wykopane z ogrodu.
Jesli zapewnisz im wystarczajaca ilos¢ Swiatta i wody, szybko wypuszcza
zielone listki, ktore bedzie mozna regularnie skuba¢ do potraw. Szczypiorek
najlepiej czuje sie wtasnie na parapecie i musi by¢ regularnie podlewany
(bryta korzeniowa nie moze przeschngc). Pietruszka i seler korzeniowy na
zielong naC mozna pedzi¢ nawet w widnej piwnicy czy na werandzie
zabezpieczonej przed mrozem (najodpowiedniejsza jest temp. ok. 15°C
i umiarkowanie wilgotna ziemia).

KACIK SMAKOSZA W

Tort makowy -

- g ' o
z delikatnym kremem mascarpone ut’ |
; faséa i a

Przepyszny, rozptywajacy sie w ustach tort makowy przetozony delikatnym

kremem mascarpone oraz dzemem z pomaranczy. Podstawe do tortu upiec

z ciasta makowego bez bakalii, przepis jest prosty, a ciasto makowe zawsze

sie udaje. Natomiast krem mascarpone przygotowac z serka mascarpone,

bitej Smietany i cukru pudru (najlepsze potaczenie), do tego jeszcze sok

z pomaranczy do nasgczenia ciasta makowego i dzem z pomaranczy dla

uzyskania bardziej znakomitego smaku.

Porcja na tortownice o Srednicy 22 cm.

CIASTO MAKOWE: 1 szklanka maku, 1 szklanka cukru, 4 tyzki czubate tartej
buiki, 6 tyzek wrzgcej wody, 5 jajek, 1 plaska tyzeczka proszku do pieczenia,
1 tyzeczka aromatu migdatowego, dodatkowo 1 i 1/4 szklanki mleka do
zaparzenia maku

MASA MASCARPONE: 40 dag serka mascarpone, 20 dag $mietanki kremowki
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30%, 8 dag cukru pudru, dzem z pomaranczy, sok z pomaranczy do
nasgczenia ciasta makowego, 6 kosteczek czekolady do dekoracji

Przepis na ciasto makowe:

Mleko zagotowac, zala¢ mak i parzy¢ przez 4 godziny. Nastepnie mak osgczy¢
na siteczku i zmieli¢ 2 razy w maszynce do mielenia. Doda¢ butke tartg,
proszek do pieczenia i wymieszac. Wla¢ wrzgcg wode i ponownie wymieszac.
Zo6tka utrze¢ z cukrem na puszysta mase, doda¢ do maku i wymiesza¢. Biatka
ubi¢ na sztywng piane, doda¢ do maku i delikatnie wymiesza¢. Na koniec
dodac¢ zapach migdatowy, wymieszac. Tortownice o Srednicy 22 cm wytozy¢
papierem do pieczenia, przetozy¢ ciasto i piec 1 godzine w temperaturze 175
stopni C. Wyjac¢ z piekarnika i wystudzi¢ w foremce.

Przepis na krem mascarpone:

Serem mascarpone wymieszaé. Smietane kreméwke ubi¢ na sztywno, pod
koniec ubijania dodawac stopniowo cukier puder i dalej ubija¢. Dodac serek
mascarpone i zmiksowac¢ na matych obrotach do potaczenia sie sktadnikéw.

Przekladanie:

Ciasto makowe przekroi¢ na 3 blaty (najlepiej upiec dzien wcze$niej, aby
lepiej sie kroito). Nasgczy¢ delikatnie sokiem z pomaranczy (mozna
poming¢). Na paterze lub duzym, ptaskim talerzu utozy¢ pierwszy blat,
posmarowac cienko dzemem z pomaranczy i wytozy¢ 1/4 cze$S¢ kremu
mascarpone. Przykry¢ drugim blatem, posmarowa¢ dzemem i znéw 1/4
czeS¢ kremu mascarpone. Przykry¢ trzecim blatem, wytozy¢ 1/4 czeS¢ kremu
mascarpone i wyréwnac. Pozostaly krem rozsmarowac na boki, zostawiajac
troche na dekoracje. Udekorowa¢ kremem za pomoca rekawa cukierniczego
z 0zdobng koncowka tworzac rézyczki i fantazyjne wzorki oraz pokrojong na
kawatki deserowa czekolada. Tort schtodzi¢ w lodéwce najlepiej przez catg
noc, ale mozna podawac juz po 5 godzinach schtodzenia. Przechowywac
w lodowce.

Kruche pierniczki

Ciasto dobrze sie formuje, nie rosnie zbytnio
podczas  pieczenia. Wyciete formy nie
odksztatcajg sie podczas pieczenia. Pierniczki sg
kruche. Nadajg sie do jedzenia juz zaraz po
upieczeniu. Mozna je rowniez przechowalé w
zamknietych puszkach bardzo dtugo, nawet do 4
miesiecy. Ciasto jest ciemne dzieki sporej ilosci kakao. Super nadaja sie jako
dekoracja na choinke. Mozna zrobi¢ dodatkowo witraze z landrynek.

| S
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Skiadniki:

Ciasto: 1kg maki pszennej, 300g masta (lub margaryny), 250g cukru, 250 g
plynnego miodu, 1 opakowanie przyprawy korzennej do piernika, 2 tyzeczki
cynamonu, 4 tyzki kakao, 1 tyzeczka proszku do pieczenia, 2 tyzeczki sody
oczyszczonej, 3 zottka, 4- 5 tyzek stodkiej, ptynnej Smietany

Lukier: 1 biatko, 1- 1 ¥ szklanki cukru pudru

Dodatkowo: landrynki do zrobienia witrazy ,posypka cukrowa

Sposdb przygotowania: Masto, cukier, miéd, przyprawe korzenng, cynamon
i kakao podgrzewac stopniowo, ciggle mieszajac, az wszystkie sktadniki sie
potacza. Pozostawi¢ do ostygniecia. Sode oczyszczong rozpusci¢ w 2 tyzkach
wody. Wmiesza¢ do masy miodowej. Kolejno dodac zo6ttka i wymieszac. Make
wymieszac z proszkiem do pieczenia. Potaczy¢ z masg miodowa i zagnies¢
ciasto. Na koncu dodac¢ 4 lub 5 tyzek $mietany tak, aby powstato jednolite
ciasto. Ciasto mozna rozwatkowac od razu. (Mozna rowniez ciasto wstawic
do lodéwki i rozwatkowac pédzniej). Rozwatkowac na posypanym maka
blacie, nie za cienko, na ok. 5- 7mm. Z ciasta wykrawac¢ foremkami dowolne
formy. Chcac zrobi¢ witraze nalezy wycia¢ pierniczki z otworami w Srodku.
Do Srodka natozy¢ rozkruszonej landrynki. (Landrynki przetozy¢ do
woreczka do mrozenia i rozkruszy¢ watkiem). Jesli pierniczki majg by¢
zawieszone na choince nalezy przed pieczeniem zrobi¢ otworki wykataczka.
8.Piec w nagrzanym piekarniku max. 10min. w temperaturze 180°C.
Pozostawi¢ do ostygniecia. Przygotowac lukier. Biatko zmiksowac¢ najpierw
z 1 szklankg cukru pudru. Kolejno miksujgc dodac¢ tyle cukru pudru, aby
masa byla dos$¢ gesta i sie nie rozlewata. (Ilo§¢ cukru pudru zalezy od
wielkos$ci biatka. Pierniczki polukrowac¢ i ewentualnie posypac¢ posypka
cukrowa. Przechowywac najlepiej w szczelnych metalowych puszkach.

GOLABKI Z RYZEM I GRZYBAMI

Potrawa bardzo prosta, ale bardzo smaczna. W wielu
domach we Wigilie pojawia sie ona na stole wsréd
innych potraw. Przepis wstawiam bez fotografii finalnej, ale dopiero we
wigilie bede robita zdjecie gotowej potrawy. Nie mniej jednak z przepisu
mozna skorzystac, bo to przeciez tylko sposdb wykonczenia potrawy.

SKELADNIKI na 14- 15 gotgbkow:

wieksze liScie z dwoch Srednich glowek kapusty wtoskiej, 1 szklanka ryzu
(szklanka 250 ml), 1,5 szklanki wody ( mniej niz potrzeba), 4 dkg grzybow
suszonych wcze$niej namoczonych w 2 szklankach wody i ugotowanych,
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2 spore cebule,1 tyzeczka sosu sojowego grzybowego (opcjonalnie), sol,
pieprz, olej i ewentualnie masto.

Przygotowanie: Kapuste obgotowac oddzieli¢ liscie. Trzeba uwazac, zeby
lisci nie trzymac za dtugo, poniewaz one dos¢ szybko miekna. Ryz wsypac do
rondla, zala¢ wodg, posoli¢ i trzyma¢ na ogniu do momentu wchtoniecia
wody przez ryz. Podczas gotowania na bardzo wolnym ogniu, pod
przykryciem ryzu nie mieszal. Cebulke pokroi¢ w kosteczke, odcedzone
grzyby pokroi¢ drobniej ( wywar zachowac i przesmazy¢ na 2 tyzkach oleju.
Doprawic solg i pieprzem. Przesmazony farsz doda¢ do ryzu, mozna dodac
tez tyzeczke sosu sojowego grzybowego, catosS¢ wymieszac , doprawic solg
i pieprzem. Z lisci Scig¢ zgrubienia i ktas¢ jedng kopiastg tyzke farszu i zwijac
gotabki. Golgbki przetozy¢ do rondla wyscielonego lis¢mi kapusty. Zala¢
woda z grzybow, dusi¢ ok. 90 min. Rozpusci¢ 2 dkg masta, mieszajac wsypac
make, rozprowadzi¢ wywarem z golgbkéw dodal Smietane, zagotowac.
Gotowe gotgbki wyjg na talerz, pola¢ sosem, posypac koperkiem.
Smacznego!!!

MODLITWA ROZANCOWA W GRUDNIU

Intencja misyjna: Aby rodziny, w szczegolny sposob te, ktore cierpig,
znajdowaty ~w  narodzinach Jezusa znak niezawodnej  nadziel.

Intencja ogolna: Abysmy wszyscy mogli doswiadczac mitosierdzia Boga,
ktory wciqz niestrudzenie nam przebacza.

Miesiecznik Parafii p.w. Mitosierdzia Bozego

]TeozbuieUfam w Dychowie- wydarzenia religijne i spoteczne, intencje
mszalne, ogtoszenia, informacje

Wydawca Paraflaln)'/ OddZIa'fAkC]ll Katolickiej - redagujq
cztonkowie pod kierunkiem Prezesa

Wspétpraca Proboszcz Parafii

Naktad 140 egzemplarzy

Materiaty do gazetki mozna przesytaé na adres e-mail:
A.Kaster@wp.pl.

Wszelkie zapytania mozna sktada¢ na Plebanii lub w KoSciele.
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